
te contamos
UN POCO SOBRE
NOSOTROS
Trabajamos de la mano con toda nuestra cadena de valor (desde los 
agricultores quienes producen nuestro café, proveedores, equipo 9.30, 
hasta quienes disfrutan de nuestros productos  y/o servicios) para, juntos 
lograr la mejor calidad en todo lo que hacemos. 

We work hand in hand with our entire value chain  (from the farmers who 
produce our coffee, our suppliers,  our 930 team, to anyone who enjoys our 
products and services)  to reach the best quality in everything we do.

@9.30cafedeorigen

síguenos

Nuestro Bogota

¿ q u i e r e s  l l e va r c a f é  a  t u  c a s a?
¿ D O  YO U  WA N T T O  TA K E  I T  T O  YO U R H O M E ?

d e  l Í n e a  /  L I N E  C O F F E E e x Ó t i c o  /  E X O T I C  C O F F E E

LÍnea exótico

Es un café suave de tostion media y notas 
caracteristicas del mejor café suave del 

mundo, chocolate, panela y caramelo.
It is a mild coffee with medium roasting and 

characteristic notes of the best mild coffee in the 

world, chocolate, panela and caramel.

En estas tazas vas a encontar  variedades y 
procesos diferenciados como honeys, 

naturales y fermentaciones.
This coffee seeks to awaken unexplored senses and in 

these cups you will find differentiated processes such 

as honey, natural and fermentation.

¡Es el que te tomas todos los dias! ¡Buscamos despertar sentidos inexplorados! 

NUESTROS ORIGENES
O U R  O R I G I N S

3 4 0 g r

 $53.000 

2 4 0 g r

 $25.000 

4 5 4 g r

 $45.000 

Let us tell you a l ittle bit about us



I  L O V E  T E A

L A S  T I S A N A S

o t r a s  b e b i da s

C h o c o l a t e

C h o c o l a t e  e s p e c i a l

A g u a p a n e l a

L e c h e  S a b o r i z a d a

T é  c h a i

T é  c h a i  e n  a g u a

T é  M a t c h a

 $9.200 

 $10.500

 $8.400 

 $10.500

9oz

 $10.500 

 $8.400 

 $10.500

9 oz

 $8.400 

 o t h e r  H O T  D R I N K S

PIDE TÚ CAFÉ
-DE LÍNEA O-

EXÓTICO

E s p r e s s o

B o m b ó n

A m e r i c a n o

A f f o g a t o

 $5.400 

 $6.400 

 $8.200 

 $12.600 

M a c c i a t o

C a p u c c i n o

L a t t e

M o c a c c i n o

C a r a m e l c c i n o  

F l a t  W h i t e

 $8.400 

 $8.400 

 $10.500 

 $10.500 

 $9.900 

9oz

30ml

9oz

con LECHE / WITH M ILK

 

 $16.800 

D r i p p e r  V 6 0

A e r o p r e s s

P r e n s a  F r a n c e s a  /
F r e n c h  P r e s s

 $9.900 
3oz

3oz

 $5.400 

E S P R E S S O - B A S E D
F I L T E R E D

 $2.200 

Adición / A
ddition

2 Tazas /2
 C

ups

1 Taza /1 C
up

Mango,  uchuva y 
l imonaria .

M O N T E R Í A

Mora,  menta y papayuela.
B O G O T Á

Kiwi ,  fresa y 
yerbabuena .

M E D E L L Í N

Tamarindo,  
yerbabuena y piña .

C A L I

C o n  B a i l ey s  o  w h i s k y  ......... $ 6 . 0 0 0  

I r l a n d é s  9 . 3 0 . . . . . . . . . $ 2 1 . 0 0 0

J o s e  c u e r v o  .........  $ 1 1 . 1 0 0  

C o n  L i c o r  8 ,  l i c o r  d e  c a f é  .........  $7.200 

las envenenadas
T H E  P O I S O N E D  O N E S

Adiciones

L e c h e  d e  a l m e n d r a s

S a b o r i z a n t e

C h a n t i l l y

 $4.000 

$2.900

 $2.900 



B AT I D O S  V E R D E S

J u g o s

G R E E N  M I X

Ly c h e s
M a n z a n a

M i x  1

M a r a c u y á
Pa s s i o n  Fr u i t  

A p p l e  
L i m ó n

M i x  2

L e m o n

Wa t e r m e l o n
S a n d i a

D u r a z n o

M i x  3

Pe a c h

Ly c h e s

B l u e  B e r r y

M i x  4

C h e r r y
C e r e z a

$14.000

$9.600

$14.000

g r a n i z a d o s
S L U S H I E S

n a t u r a l  f r u i t  s h a k e s

M a n z a n a  ve r d e ,  p i ñ a ,  e s p i n a c a ,  
p e p i n o  y  a p i o  /  G re e n  a p p l e ,  p i n e a p p l e ,  
s p i n a c h ,  c u c u m b e r  a n d  c e l e r y.

Z a n a h o r i a ,  p i ñ a ,  e s p i n a c a ,  

p e p i n o  y  a p i o /  C a r ro t ,  p i n e a p p l e ,  
s p i n a c h ,  c u c u m b e r  a n d  c e l e r y.

E s p i n a c a ,  e s p i r u l i n a ,  b a n a n o ,  

a g u a c a t e  y  p e r e j i l  / S p i n a c h ,  s p i r u l i n a ,  
b a n a n a ,  a vo c a d o  a n d  p a r s l e y.

MIX 1

MIX 2

MIX 3

B A T I D O S
D E  F R U TA S

Mango + Maracuyá + Fresa
Mango + Pasion fruit  + Strawberry  

M a n g o

F r e s a

M o r a

L u l o

M a r a c u y á

G u a n a b a n á

Sandia + Fresa + Yerbabuena
Watermelon + Strawberry +
Yerbabuena

Mango + Piña + Naranja
Mango + Pineapple  + Orange

$7.700
B r e t a ñ a

G i n g e r

A g u a  s i n  g a s

A g u a  c o n  g a s

Agua s in  gas  con rodajas  de l imón o 
fresa y e l  sabor izante de temporada.
Wa t e r  w i t h  l e m o n  o  s t ra w b e r r y  s l i c e s  
a n d  t h e  s e a s o n  fl a vo r i n g

$13.400$7.000A g u i t a  g o m e l a  
H i p s t e r  w a t e r A d i c i ó n  d e

s o d a  H a t s u

Pidelos en aguao en Leche

p

t e n t a t i o n s

bebidas frias
C O L D  D R I N K S

O r e o

C o c o s e t t e

B r o w n i e

$19.600

(      )
clÁs icos

I c e  C a p u c c i n o

I c e  M o c a c c i n o

I c e  C a r a m e l o

I c e  A m e r i c a n o

I c e  L a t t e

I c e  C h a i

I c e  M a t c h a

I c e  V a i n i l l a

 $12.600 

 $15.400 

 $15.400 

 $9.900 

 $10.500

 $11.900

$15.400

$10.500
T i r a m i s u

S o d a  H a t s u  $6.400

T é  H a t s u $9.200

C o c a  C o l a $6.900

C o c a  C o l a  Z e r o $6.900

l e m o n a d e s

N a t u r a l C e r e z a d a C o c o A z ú l M o r a d a

$11.200 $12.600 $15.400 $20.900 $12.600

N a t u ra l C h e r r y C o c o n u t B l u e

* Tra e  l i c o r

P u r p l e



S a n d u c h e  d e  l a  c a s a  $18.900

 $24.600 
Huevos batidos,  per icos o fr i tos,  porción de pan,  
quesos,  y  café americano,  capuccino o chocolate  
S c r a m b l e d ,  “ p e r i c o s ”  o r  f r i e d  e g g s ,  b r e a d  s l i c e ,  
c h e e s e s ,  a n d  A m e r i c a n  c o f f e e ,  c a p p u c c i n o   o r  
c h o c o l a t e .

Huevos batidos con tomate chonto,  cebol la  
cabezona,  a jo,  tocineta,  queso parmesano y 
champiñones,  acompañados de pan o arepa/  
B e a t e n  e g g s  w i t h  t o m a t o ,  b i g  o n i o n ,  g a r l i c ,  b a c o n ,  
p a r m e s a n  c h e e s e  a n d  m u s h r o o m s ,  a c c o m p a n i e d  w i t h  
b r e a d  o r  a r e p a .

H u e v o s  a l  g u s t o

 $14.700H u e v o s  t o c i n e t a
c h a m p i ñ o n e s

Huevos batidos con carne desmechada,  tomate 
chonto,  cebol la  cabezona,  a jo,  mazorca y queso 
campesino,  acompañados de pan o arepa / B e a t e n  
e g g s  w i t h  s h r e d d e d  m e a t ,  c h o n t o  t o m a t o ,  b i g  o n i o n ,  
g a r l i c ,  c o r n  o n  t h e  c o b  a n d  p e a s a n t  c h e e s e ,  
a c c o m p a n i e d  w i t h  b r e a d  o r  a r e p a .

 $16.900H u e v o s  c r i o l l o s

Huevos batidos con esparragos,  tocineta,  tomate 
cherry,  queso parmesano y champiñones,  
acompañados de pan o arepa /  B e a t e n  e g g s  w i t h  
a s p a r a g u s ,  b a c o n ,  c h e r r y  t o m a t o ,  p a r m e s a n  c h e e s e  
a n d  m u s h r o o m s ,  a c c o m p a n i e d  w h i t h  b r e a d  o r  a r e p a .

 $17.400
H u e v o s  b a c o n
e s p a r r a g o s

Huevos batidos con jamón de cerdo,  jamón de 
pavo,  queso mozzarel la ,  queso campesino,  un 
poco de ajo,  pimienta y sal  acompañados de pan o 
arepa / B e a t e n  e g g s  w i t h  p o r k  h a m ,  t u r k e y  h a m ,  
m o z z a r e l l a  c h e e s e ,  p e a s a n t  c h e e s e ,  a  l i t t l e  g a r l i c ,  
p e p p e r  a n d  s a l t  a c c o m p a n i e d  b y  b r e a d  o r  a r e p a

 $19.900

$19.900

H u e v o s  c o n  j a m o n e s

Huevos sobre sarten de hierro con tomate cherry,  
jamon de cerdo,  tocineta,  queso mozzarel la ,  un 
poco de ajo,  p imineta y sal  en salsa napol itana,  
acompañados de pan o arepa / E g g s  o n  a n  i r o n  s k i l l e t  
w i t h  c h e r r y  t o m a t o ,  p o r k  h a m ,  b a c o n ,  m o z z a r e l l a  
c h e e s e ,  a  l i t t l e  g a r l i c ,  p e p p e r  a n d  s a l t  i n  N e a p o l i t a n  
s a u c e ,  a c c o m p a n i e d  w i t h  b r e a d  o r  a r e p a .

H u e v o s  N a p o l i t a n o s

Pan focaccia de especies, jamón de pavo 
ahumado, queso sabana, tomates cherry al horno, 
ceviche de mango y lechuga cogollo. /Species 

focaccia bread,  smoked turkey ham, savannah cheese,  

baked cherry tomatoes,  mango ceviche and lettuce.

P o r c i ó n  d e  f r u t a  $15.000 

P o r c i ó n  d e  h u e v o s  $11.900 
Huevos batidos,  per icos o fr i tos,  /Eggs beaten,  

parrots or fried

S a n d u c h e  d e  h u e v o  $22.400
Pan focaccia de especies, huevos revueltos, 
jamón de pavo ahumado, queso sabana, tomates 
cherry al horno, ceviche de mango y lechuga 
cogollo. /Species focaccia bread,  scrambled eggs,  

smoked turkey ham, savannah cheese,  baked cherry 

tomatoes,  mango ceviche and lettuce.

A r e p a  d e  c h o c l o
c o n  q u e s o
S w e e t  c o r n  a r e p a  w i t h  c h e e s e

$17.900

los PASTELES de la casa
h o u s e ’ s  p i e ’ s

D E  S A L

$7.000 $7.000  $11.600

C a r n e  d e s m e c h a d a
P a s t e l  h o j a l d r a d o  c a r n e  

d e s m e c h a d a ,  p l á t a n o  m a d u r o  
y  h o g a o .

P o l l o  C o l o m b i a n o
P a s t e l  h o j a l d r a d o  c o n  p e c h u g a  d e  
p o l l o ,  h o g a o ,  q u e s o  c a m p e s i n o  y  

q u e s o  m o z z a r e l l a .

P a s t e l  d e  E s p i n a c a
P a s t e l  h o j a l d r a d o  c o n  e s p i n a c a ,  
q u e s o  r i c o t a ,  n u e c e s  p i c a d a s  y  

q u e s o  p a r m e s a n o .

Puff pastry shredded meat ,  r ipe 
p lantain and hogao.

Puff pastry with spinach,  r icotta cheese,  
chopped walnuts  and Parmesan cheese.

Puff pastry with chicken breast ,  hogao,  
peasant  cheese and mozzarel la  cheese.

s a l t s

P a l i t o  d e  q u e s o
Cheese stick 

$5.000

d e s ay u n o s
&  b r u n c h

Tostadas con aguacate, tocineta, tomate cherry 
salteado, queso parmesano y albahaca /  Toasts 

with avocado, bacon,  sautéed cherry tomato,  

parmesan cheese and basil

$25.100T o s t a d a s  d e  s a l

Tostadas con arequipe, arandanos, fresa, banano 
y hojas de yerbabuena /  Toasts with arequipe,  

blueberries,  strawberry,  banana and mint leaves

$25.100T o s t a d a s  d e  d u l c e

A r e p a s  M o n t a d a s  
C a r n e  d e s m e c h a d a  c o n  h o g a o ,  q u e s o  
f u n d i d o  y  s u e r o / S h r e d d e d  b e e f  w i t h  h o g a o ,  
m e l t e d  c h e e s e  a n d  w h e y .

P o l l o  e n  s a l s a  b e c h a m e l  y  q u e s o  f u n d i d o / 
C h i c k e n  i n  b é c h a m e l  s a u c e  a n d  m e l t e d  c h e e s e .

$21.500



S T R E E T  F O O D

*Acompañado de mix de papas  /
* A c c o m p a n i e d  w i t h  p o t a t o  m i x t u r e

16 piezas en salsa miel  mostaza,  
BBQ de café o endiablada.
1 6  p i e c e s  i n  h o n e y  m u s t a rd   s a u c e ,  
B B Q  c o f f e e  s a u c e  o r  e n d i a b l a d a  s a u c e .

$39.500A l i t a s / W i n g s

Carne de 180gr,  queso nacional  y 
vegetales  /  1 8 0 g r  m e a t ,  n a t i o n a l  c h e e s e  
a n d  ve g e t a b l e s .

H a m b u r g u e s a s /  H a m b u r g e r s     

$34.800 

12 Trozos de pechuga de pol lo apanados acompañados 
de mix de tuberculos /  1 2  p i e c e s  o f  b re a d e d  c h i c ke n  
b re a s t  s e r ve d  w i t h  ro o t  ve g e t a b l e  m i x .

F i l e t e s  d e  p o l l o
a p a n a d o s /  B re a d e d  
c h i c ke n  fi l l e t s  

Senci l la  /  S i m p l e

Queso tocineta /  B a c o n  c h e e s e  

Doble carne / D o u b l e  m e a t  

 $25.200 

Tuberculos locales bañadas en 
mix de aj ís  bravos  /  L o c a l  t u b e r s  
b a t h e d  i n  a j i  b ra vo  c h i l i  m i x .  

P a p a s  e n d i a b l a d a s /
D e v i l  p o t a t o e s  

 $18.600 M i x  d e  p a p a s /
Po t a t o e s  m i x  

 $32.100

$39.000

$43.200 

 $34.800 
Tortil las de colores fr i tas ,  
acompañadas de guacamole,  pico de 
gal lo con uchuva,  salsa de quesos,  
carne y crema de zapayo  /  Fr i e d  
c o l o re d  t o r t i l l a s  s e r ve d  w i t h  g u a c a m o l e ,  
p i c o  d e  g a l l o  w i t h  c a p e  g o o s e b e r r y,  
c h e e s e  s a u c e  a n d  z a p a yo  c re a m .

N a c h o s  

La sopa del  chef o fruta 
fresca

Ensalada de la  casa
Lechuga cogoyo,  espinaca,  

rúgula ,  
tomate y vinagreta.

E L  D E  L A

incluye:

P o l l o

C e r d o

R e s

T i l a p i a

elige tú
proteina:

Mix de tuberculos locales
Papas cr iol la  -  pastusa,  yuca y/o 

platano

Limonada

C A S A



YOU CAN ORDER YOUR DESSERT WITH ICECRAM

¡Todos los postres los 
puedes pedir con helado! 

D E  D U L C E
s w e e t s

G a l l e t a s  / C o o k i e s  

Galletas saludables / h e a l t h y  C o o k i e s  

C h i p s  d e  c h o c o l a t e

 $7.000 A l f a j o r  d e  a r e q u i p e  y  c o c o  /
A r e q u i p e  a n d  c o c o n u t  a l f a j o r  

L i n z e r  d e  f r u t o s  r o j o s /
R e d  f r u i t  L i n z e r  

 $4.200 

 $3.500 

Av e n a  c o n  a r á n d a n o s / 
O a t m e a l  w i t h  b l u e b e r r i e s  

G r a n o l a  

R o l l o  d e  c a n e l a

S t r u d e l l  d e  m a n z a n a
Pastel  rel leno de manzana caramel izada,  
nueces y canela./  P i e  F i l l e d   w i t h  c a r a m e l i z e d  
a p p l e ,  n u t s  a n d  c i n n a m o n .

F i l l e d   w i t h  c i n n a m o n  a n d  s u g a r .

Rel leno de canela caramel izada y azúcar.

P a s t e l  m a t r i m o n i o
Rel leno de queso,  mora y arequipe/ F i l l e d  
w i t h  c h e e s e ,  b l a c k b e r r y  a n d  m i l k  s w e e t .

 $5.700 

B r o w n i e

 $7.000 

 $8.400 

 $3.500 

 $4.200 

 

t o r ta s
c a k e s

 $15.400 

 $15.400 

 $15.400 

 $15.400 

 $15.400

 $16.700

 $16.700

A l m o j á b a n a
T o r t a  d e  m i g a  d e  a l m o j á b a n a  c o n  q u e s o  y  b o c a d i l l o ,  
p e r f u m a d a  c o n  u n  t o q u e  d e  v a i n i l l a  y  b a ñ a d a  e n  
m e l a o .
 A l m o j a b a n a  c r u m b  c a k e  w i t h  c h e e s e  a n d  b o c a d i l l o ,  p e r f u m e d  
w i t h  a  t o u c h  o f  v a n i l l a  a n d   d i p p e d  i n  m o l a s s e s .  

T o r t a  d e  v a i n i l l a  c o n  c r e m a  d i p l o m a t a  d e  l i m ó n .
V a n i l l a  c a k e  w i t h  l e m o n  D i p l o m a t a  c r e a m .

V a i n i l l a  L i m ó n

C h o c o l a t e 
B i z c o c h o  d e  c h o c o l a t e  s e m i a m a r g o  r e l l e n o  d e  
a r e q u i p e  d e  T A M A R I N D O  y  c u b i e r t o  c o n  g a n a c h e  
o s c u r a .    
S e m i - s w e e t  c h o c o l a t e  s p o n g e   c a k e  fi l l e d  w i t h  t a m a r i n d  
a r e q u i p e  c o v e r e d  w i t h  d a r k  g a n a c h e .

B i z c o c h o  d e  z a n a h o r i a  c o n fi t a d a  c o n  u n  t o q u e  d e  
n u e c e s ,  f r o s ti n g  d e  q u e s o  c r e m a  y  c h o c o l a t e  b l a n c o .

* B a j a  e n  a z ú c a r/ *low in sugar

Z a n a h o r i a / Carrot

s a l u d a b l e s  /  healthy

T o r t a  d e  c h o c o l a t e  e n  c a p a s  c o n  q u e s o  c r e m o s o .
C h o c o l a t e  l a y e r  c a k e  w i t h  c r e a m  c h e e s e .

R e d  V e l v e t

C h e e s e  c a k e  f r u t o s  r o j o s

C h e e s e  c a k e  d e  c a f é

C a n d i e d  c a r r o t  c a k e  w i t h  a  t o u c h  o f  w a l n u t s ,  c r e a m  c h e e s e  
f r o s t i n g  a n d  w h i t e  c h o c o l a t e .

C r o i s s a n t  d e  m a n t e q u i l l a  $5.800

C r o i s s a n t  d e  a l m e n d r a s  $14.000

 $10.500 



C E R V E Z A S /  b e e r s

c o c t é l e s

 $46.000 

Tequi la ,  zumo de l imón,  s irope de maracuya,  hielo 
y una cerveza Corona 
Te q u i l a ,  l i m e  j u i c e ,  a  b i t  o f  p a s s i o n  f r u i t ,  i c e  a n d  a  
c o ro n a  b e e r.

M a r g a r i t a  C o r o n a

 $31.000 
Tequi la ,  zumo de Limón,  sal  y hielo,  syrup de 
manzana verde /  Te q u i l a ,  l i m e  j u i c e ,  s a l t  a n d  i c e ,  g re e n  

a p p l e  s y r u p .

M a r g a r i t a

 $34.800 
Vino tinto con mezcla de especies,  naranja y un 
toque de calor / R e d  w i n e  w i t h  a  m i x  o f  s p i c e s ,  o ra n g e  

j u i c e  a n d  a  w a r m  t o u c h .

V i n o  C a l i e n t e

$31.400

Ginebra y agua tónica servida con hielo /  G i n  w i t h  

t o n i c  w a t e r  s e r ve d  c o n  i c e .

G i n  a n d  t o n i c

$31.000
Ron Blanco,  l imón,  hierbabuena,  azúcar,  tr ip le 
sec,  agua con gas y hielo  /  W h i t e  r u m ,  l e m o n ,  m i n t ,  
s u g a r,  t r i p l e  s e c ,  s p a r k l i n g  w a t e r  a n d  i c e .

M o j i t o

S H O T S
BAILEYS

Licor 8

 $15.600 

 $12.000

$34.800
$36.000

B l a c k  a n d  W h i t e

O l d  P a r r
S i n g l e t o n  W h i s k y

V o d k a  s m i r n o f  $18.000 

Shot de vodka

$18.000

Shot de whisky

Te q u i l a  J o s e  c u e r v o  
S i l v e r

Shot de tequila

 $22.400 

 $27.900 

GRACIAS POR TU SERVICIO
Presenta  tu  ID  de  l as  fuerzas  mi l i t a res  un

dcto en tu compra

A r t e s a n a l
Rosario /

“ R o s a r i o”  t h e
h o u s e  o n e  

$18.200

C o r o n a

S t e l l a  A r t o i s

Roja tipo Ir ish  /
I r i s h  re d  t y p e

C A S A
D E  L A

B u d w e i s e r

C l u b  C o l o m b i a

 $12.700 

Roja/Dorada

Este menú está  su jeto a  cambios  s in  previo av iso ,  2024.
LOS PRECIOS INCLUYEN IMPUESTO AL CONSUMO  
TRANSITORIO TARIFA 8% 
LA TARIFA DE PROPINA ES DEL 10%
T h i s  m e n u  i s   s u b j e c t  t o  c h a n g e  w i t h o u t  n o t i c e ,  2 0 2 3 .  

P r i c e s  i n c l u d e  t ra n s i t o r y  c o n s u m p t i o n  t a x  ra t e  8 % .  

T h e  s e r v i c e  i n c l u d e d  u n  t h e  b i l l  i s  t h e  1 0 %  o f  t h e  t o t a l  va l u e .

PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS 
EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.
LEY 124 DE 1994.  
EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA 
SALUD. LEY 30 DE 1986/
T H E  S A L E  O F  I N TOX I C AT I N G   B E V E R AG E S  TO  M I N O R S  I S  

P RO H I B I T E D .

L AW  1 2 4  O F  1 9 9 4 .  E XC E S S  A LC O H O L   I S  D E T R I M E N TA L  TO  

H E A LT H .  L AW  3 0  O F  1 9 8 6

30ml


