
Algunos lugares son escenarios únicos que conservan nuestros recuerdos.

Nuestra casa Capital es una joya de la arquitectura de Bogotá, declarada patrimonio histórico de la 
ciudad y parte de la historia de muchas familias. Queremos desde esta casa unir y exaltar la magia del 
café, la inspiración de nuestros talentos y todo aquello que nos da esta identidad única colombiana.

Ahora, abrazamos lo más bello del pasado con las creaciones del presente para que escribamos 
juntos un hermoso y nuevo futuro.

Some places are unique settings that preserve our memories.
Our Capital house is a jewel of Bogotá architecture, declared a historical heritage of the city and part of the history of many 
families. From this house we want to unite and exalt the magic of coffee, the inspiration of our talents and everything that gives 
us this unique Colombian identity.

Now, we embrace the most beautiful of the past with the creations of the present so that together we can write a beautiful and 
new future.

9 . 3 0  C A P I T A L  E S  U N A  E X P E R I E N C I A  3 6 0   D O N D E  L O S  5  S E N T I D O S  S E  E S T I M U L A N  C O N  L A  M O D A ,  

L A  G A S T R O N O M Í A ,  L O S  A R O M A S  P E N E T R A N T E S  D E  U N  C A F É  E X O T I C O  Y  U N A  A T M O S F E R A  

Q U E  E V O C A  E L  R E A L I S M O  M Á G I C O  1 0 0 %  C O L O M B I A N O .

ESTA NUEVA HISTORIA
we write together this new story

juntos
ESCRIBIMOS

NUESTROS ORIGENES
O U R  O R I G I N S

3 4 0 g r

$53.000

2 4 0 g r

$25.000

4 5 4 g r

$45.000

exótico

En estas tazas vas a encontar  variedades y 
procesos diferenciados como honeys, naturales y 
fermentaciones.

This coffee seeks to awaken unexplored senses and in these 
cups you will find differentiated processes such as honey, 
natural and fermentation.

¡Buscamos despertar
sentidos inexplorados! 

LÍnea

Es un café suave de tostion media y notas 
caracteristicas del mejor café suave del 
mundo, chocolate, panela y caramelo.

It is a mild coffee with medium roasting and 
characteristic notes of the best mild coffee in the 
world, chocolate, panela and caramel.

¡Es el que te tomas
todos los dias! 



EXÓTICO
el café
de esta CASA ES

E s p r e s s o

B o m b ó n

A m e r i c a n o

A f f o g a t o

 $7.600 
Una taza/ One cup

 $8.600 

 $10.400 

 $14.800 

M a c c i a t o

C a p u c c i n o

L a t t e

M o c a c c i n o

C a r a m e l c c i n o  

F l a t  W h i t e

 $10.600 

 $10.600 

 $12.600 

 $12.600 

 $12.000 

 $21.000

9oz

9oz

con LECHE / WITH M ILK

D r i p p e r  V 6 0

C h e m e x

A e r o p r e s s

P r e n s a  F r a n c e s a
French Press

 $12.800 

3 oz

3 oz

 $7.600 

E S P R E S S O - B A S E D F I L T E R E D

 $19.000 

2 Tazas /2
 C

ups

1 Taza /1 C
up

O r í g e n e s  e s p e c i a l e s  g a n a d o r e s  d e  p r e m i o s  i n t e r n a c i o n a l e s ,  q u e  

t e n e m o s  l a  o p o r t u n i d a d  d e  t e n e r  e n  n u e s t ra s  m a n o s  /  

International  award-winning specia l  or ig ins ,  which we have the 
opportunity to  hold in  our hands.

C o n  B a i l ey s      $6.000 

B l a k  a n d  w h i t e      $6.000 

J o s e  c u e r v o     $11.100 

C o n  L i c o r  8 ,  l i c o r  d e  c a f é      $7.200 

las envenenadas
T H E  P O I S O N E D  O N E S

Otras adiciones
L e c h e  d e  a l m e n d r a s

S a b o r i z a n t e

C h a n t i l l y

 $4.000 

$2.900

 $2.900 

I r l a n d é s  9 . 3 0 *  Con l icor

I  L O V E  T E A

L A S  T I S A N A S

o t r a s  b e b i da s

C h o c o l a t e

C h o c o l a t e  e s p e c i a l

A g u a p a n e l a

L e c h e  S a b o r i z a d a

T é  c h a i

T é  c h a i  e n  a g u a

T é  M a t c h a

 $9.200 

 $10.500

 $8.400 

 $10.500

9oz

 $10.500 

 $8.400 

 $10.500

9 oz

 $8.400 

 o t h e r  H O T  D R I N K S

Mango,  uchuva y l imonaria .
M O N T E R Í A

Mora,  menta y papayuela.
B O G O T Á

Kiwi ,  fresa y yerbabuena .
M E D E L L Í N

Tamarindo,  yerbabuena y 
piña .

C A L I

O j o rojo
Red eye

 $2.200

2 shots de espresso
2 shots of espresso 



 $40.500 

Tortil la de huevos rel lena de tocineta,  jamón,  
queso y la  salsa del  chef ,  bebida cal iente y jugo 
de naranja o mandarina.  
E g g  o m e l e t t e  s t u f f e d  w i t h  b a c o n ,  h a m ,  c h e e s e  a n d  
t h e  c h e f ' s  s a u c e ,  s e r v e d  w i t h  h o t  d r i n k  a n d  j u i c e .

O m e l e t t e
C a r b o n a r a  

 $40.500 
Huevos al  horno con tomate,  champiñones,  
jamón,  tocineta,  cebol l ín ,queso mozzarel la ,  
queso parmesano,   champiñones,  espinaca 
baby acompañado de tostadas y bebida 
cal iente / 
B a k e d  e g g s  w h i t  t o m a t o e s ,  m u s h r o o m s , h a m ,   
c h i v e s ,  c h e e s e ,  p a r m e s a n  c h e e s e ,  b a b y  s p i n a c h  
s e r v e d  w i t h  t o a s t   a n d  h o t  d r i n k .

F r i t a t a

   

 $25.100T o s t a d a s
T o a s t e d  b r e a d   
Tostadas montadas de sal  o de dulce/ T o a s t e d  
b r e a d  w i t h  s a l t  o r  s u g a r .

H u e v o s  p o c h a d o s

Tortil la de huevos rel lena de verduras salteadas 
y opción de queso,  bebida cal iente y jugo de 
naranja o mandarina.  
E g g  o m e l e t t e  s t u f f e d  w i t h  s a u t é e d  v e g e t a b l e s  a n d  
c h o i c e  o f  c h e e s e  s e r v e d  w i t h  h o t  d r i n k  a n d  j u i c e .

Tortil la de huevos rel lena de carne mazorca platano 
maduro queso,  bebida cal iente y jugo de naranja o 
mandarina.  
E g g  o m e l e t t e  s t u f f e d  w i t h  s a u t é e d  v e g e t a b l e s ,  b e e f  a n d  
c h o i c e  o f  c h e e s e ,  s e r v e d  w i t h  h o t  d r i n k  a n d  j u i c e . .

Huevos escalfados en la  salsa del  chef ,  
bebida cal iente y jugo de naranaja o 
mandarina  /  P o a c h e d  e g g s  i n  t h e  c h e f ' s  s a u c e ,  
s e r v e d  w i t h  h o t  d r i n k  a n d  j u i c e . .

 $40.500 

V e g e t a r i a n o

C r i o l l o

*25min de preparación/time preparation

d e s ay u n o s
b r e a k f a s t

los PASTELES

h o u s e ’ s  p i e ’ s

de la casa

Mango,  piña,  melón,  papaya,  uchuvas,  fresas y agras .  
M a n g o ,   p i n e a p p l e ,  m e l o n ,  p a p a y a ,  c a p e  g o o s e b e r r i e s ,  
s t r a w b e r r i e s ,  a n d  b i t t e r  b e r r i e s .

$24.600B o w l  d e  f r u t a  f r e s c a
F r e s h  f r u i t  b o w l .  

Mix de frutas,  granola de la  casa y yogurt  /  F r u i t  
m i x ,  h o u s e  g r a n o l a  a n d  n a t u r a l  y o g u r t .

$30.800B o w l  d e  g r a n o l a
y  y o g u r t
G r a n o l a  a n d  y o g u r t  b o w l .  

A r e p a s  M o n t a d a s  
C a r n e  d e s m e c h a d a  c o n  h o g a o ,  q u e s o  f u n d i d o  
y  s u e r o / S h r e d d e d  b e e f  w i t h  h o g a o ,  m e l t e d  c h e e s e  
a n d  w h e y .

P o l l o  e n  s a l s a  b e c h a m e l  y  q u e s o  f u n d i d o / C h i c k e n  
i n  b é c h a m e l  s a u c e  a n d  m e l t e d  c h e e s e .

A r e p a  d e  c h o c l o  c o n
q u e s o  y  m e l a o  d e  c a f é
S w e e t  c o r n  a r e p a  w i t h  c h e e s e  a n d  c o f f e e  m e l a o .

$21.500

$17.900

$7.000 $7.000  $11.600

C a r n e  d e s m e c h a d a
P a s t e l  h o j a l d r a d o  c a r n e  

d e s m e c h a d a ,  p l á t a n o  m a d u r o  
y  h o g a o .

P o l l o  C o l o m b i a n o
P a s t e l  h o j a l d r a d o  c o n  p e c h u g a  d e  
p o l l o ,  h o g a o ,  q u e s o  c a m p e s i n o  y  

q u e s o  m o z z a r e l l a .

P a s t e l  d e  E s p i n a c a
P a s t e l  h o j a l d r a d o  c o n  e s p i n a c a ,  
q u e s o  r i c o t a ,  n u e c e s  p i c a d a s  y  

q u e s o  p a r m e s a n o .

Puff pastry shredded meat ,  r ipe 
p lantain and hogao.

Puff pastry with spinach,  r icotta cheese,  
chopped walnuts  and Parmesan cheese.

Puff pastry with chicken breast ,  hogao,  
peasant  cheese and mozzarel la  cheese.

P a l i t o  d e  q u e s o
Cheese stick 

$5.000

C r o i s s a n t  d e  m a n t e q u i l l a
Butter croissant  

$5.800



 $34.800 

 $17.800 

$35.900

$39.800

$24.000

 $25.200 

 $39.000 

 $25.500 

 $34.800 

e n t r a d a s
A P P E T I Z E R S

Salmón cortado y marinado con especias frescas,  sal  
marina,  c ítr icos del  val le y tamarindo sobre 
patacones verdes.
S a l m o n  c u t  a n d  p a i r e d  w i t h  f r e s h  s p i c e s ,  s e a  s a l t ,  c i t r u s  
f r o m  t h e  v a l l e y  a n d  t a m a r i n d  o n  g r e e n  p l a n t a i n s .

Chuguas,  rábanos,  palmitos frescos en un caldo de 
tomate y c itr icos con toques de frutas frescas.
C h u g u a s ,  r a d i s h e s ,  f r e s h  h e a r t s  o f  p a l m  i n  a  t o m a t o  a n d  
c i t r u s  b r o t h  w i t h  h i n t s  o f  f r e s h  f r u i t .

Queso de bufala cremoso,  sobre un espejo de pesto 
acompañado de rúgula fresca tostadas y uchuvas 
confitadas.
C r e a m y  b u f f a l o  c h e e s e ,  o n  a  m i r r o r  o f  p e s t o  a c c o m p a n i e d  b y  
t o a s t e d  f r e s h  a r u g u l a  a n d  c a n d i e d  u c h u a s

T a r t a r  d e  s a l m ó n

T a r t a r  d e  v e g e t a l e s

B u r r a t a

C a m a r o n e s  a l  a j i l l o
Camarones bañados en salsa cremosa de ajo con 
tomates cherry acompañados de pan fresco
S h r i m p  b a t h e d  i n  c r e a m y  g a r l i c  s a u c e  w i t h  c h e r r y  t o m a t o e s  
s e r v e d  w i t h  f r e s h  b r e a d

9 . 3 0  s h r i m p  c o c k t a i l
C o c t é l  d e  c a m a r o n e s  9 3 0

* P a q u e t e  d e  g a l l e t a s  a d i c i o n a l  $ 2 . 5 0 0

Mezcla frutal  tropical  del  chef/
C h e f ' s  T r o p i c a l  F r u i t y  B l e n d .

M o z z a r e l l a  F i n g e r s
Dedos de mozzarel la  apanados acompañados de miel  
mostaza y mermelada de cubios.
B r e a d e d  m o z z a r e l l a  fi n g e r s  a c c o m p a n i e d  b y  h o n e y  
m u s t a r d  a n d  c u b e  j a m .

D e  l o m o

Finas láminas de lomo de res madurado acompañado de 
aceitunas,  a lcaparras,  sour cream, rugulas y la jas de queso 
sopó.

C a r p a c c i o

Finas láminas de vegetales frescos marinadas en vinagreta 
de lulo,  con trozos de sandía.  

T h i n  s l i c e s  o f  a g e d  b e e f  t e n d e r l o i n  a c c o m p a n i e d  b y  o l i v e s ,  
c a p e r s ,  s o u r  c r e a m ,  r u g u l a s  a n d  fl a k e s  o f  s o p o  c h e e s e .

T h i n  s l i c e s  o f  f r e s h  v e g e t a b l e s  m a r i n a t e d  i n  l u l o  v i n a i g r e t t e ,  
w i t h  a  p i e c e  o f  w a t e r m e l o n

D e  v e g e t a l e s

C a n a s t i l l a  d e  p a t a c ó n
Patacones rel lenos de carne desmechada ó 
chicharrón con hogao,  queso mozarel la  y un toque 
de suero costeño.
P a t a c o n e s  s t u f f e d  w i t h  s h r e d d e d  m e a t  o r  p o r k  r i n d s  w i t h  
h o g a o ,  m o z z a r e l l a  c h e e s e  a n d  a  t o u c h  o f  c o a s t a l  w h e y .

S o p a  P a c í fi c a     

SOPAS S O U P S
 $90.000 

Sopa de frutos de mar en base napol itana o 
base leche de coco acompañada por panes y 
mix de quesos.
S e a f o o d  s o u p  w i t h  N e a p o l i t a n  b a s e  o r  c o c o n u t  m i l k  
b a s e  a c c o m p a n i e d  b y  b r e a d s  a n d  m i x  o f  c h e e s e s .

T r a d i t i o n a l  s o u p  a c c o m p a n i e d  b y  a v o c a d o  r i c e  a n d  
f r i e d  c a p e r s .

A j i a c o  S a n t a f e r e ñ o      $39.000 
Sopa tradicional  acompañada de arroz 
aguacate y a lcaparras fr i tas .



plato principal
M A I N  C O U R S E

P E S C A D O /  F I S H

En falsa piel de manzana verde con maracuyá / I n  
f a k e  g r e e n  a p p l e  s k i n  w i t h  p a s s i o n  f r u i t

 $62.300 S a l m ó n

 $47.600 T i l a p i a  e n  s a l s a  d e  l a  c a s a

P O L L O /  C H I C K E N

En salsa de champiñones o tomate de arbol  (Picante)  /  
I n  m u s h r o o m  s a u c e  o r  n a t i v e  t o m a t o  ( S p i c y )

 $53.800 S u p r e m a  d e  p o l l o  ( 5 0 0 g )

C h i c k e n  S u p r e m e

 $65.400 P o l l o  a l  h o r n o  ( 4 0 0 g )

O v e n  c h i c k e n
Pol lo maridado en finas hierbas con paso por parr i l la  y 
terminado al  horno.
C h i c k e n  m a r i n a t e d  i n  fi n e  h e r b s ,  g r i l l e d  a n d  fi n i s h e d  i n  t h e  
o v e n .

En salsa l imón  /  W h i t e  fi s h  i n  l e m o n  s a u c e

R E S /  B E E F
 $62.300 

En salsa pimienta  / I n  p e p p e r  s a u c e

L o m o  d e  r e s /  B e e f  l o i n  

 $90.000 

 $94.200 

B i f e  d e  c h o r i z o /  G r i l l e d  s t e a k  

Corte en forma de “T” ,  hueso por un lado el  lomo y por el  
otro la  chata.  (500g)
T - s h a p e d  c u t ,  l o i n  o n  o n e  s i d e  a n d  b o n e  o n  t h e  o t h e r .  ( 5 0 0 g )

T -  B o n e  s t e a k

S p e c i a l  c u t  o f  t h i c k  fl a t b r e a d  ( 4 5 0 g )

Corte especial  de chata grueso (450g) .

(300g)

C E R D O /  P O R K

 $52.700 

O p  1 .  En BBQ de café / In  c o f f e e  B B Q

C o s t i l l a  d e  C e r d o /
P o r k  r i b  

O p  2 .  En salsa de tamarindo  / 
          I n  t a m a r i n d  s a u c e

(400g)

 $67.700 P o r c h e t a
Panceta de cerdo en rol lo crocante.  (450g)
C r i s p y  r o l l  p o r k  b e l l y .  ( 4 5 0 g )

Rúgula, espinaca, cogollo europeo, mix  asiático, y brotes 
frescos/Rugula, spinach, European heart lettuce, Asian mix,  and fresh 

sprouts.

1.Base:

B O W L S

2.elige entre las más ricas proteinas /
CHOOSE BETWEEN THE MOST DELICIOUS PROTEINS:

Salmón
Pol lo  o

Pescado blanco

$46.700

Veggie

$34.800$34.800

Pasta alfredo / Alfredo Pasta 
Pasta al burro / Al Burro Pasta

Pure de papa / Mashed potatoes 
Mix de papas / Potatoes mix

Vegetales Provenzales/ provencal vegetables 

PUEDES EscogER ENTRE LOS SIGUIENTES 
ACOMPAÑAMIENTOS

Y O U  C A N  C H O O S E  B E T W E E N  T H I S   S I D E S  F O R  T H E  D I S H E S  

*Todos los  p latos  fuertes  v ienen con ensalada de la  casa.
* F r e s h  s i d e  s a l a d  i n c l u d e d .  



S T R E E T  F O O D

*Acompañado de mix de papas  /
* A c c o m p a n i e d  w i t h  p o t a t o  m i x t u r e

16 piezas en salsa miel  mostaza,  BBQ de café o endiablada / 1 6  p i e c e s  i n  h o n e y  
m u s t a rd   s a u c e ,  B B Q  c o f f e e  s a u c e  o r  e n d i a b l a d a  s a u c e .

$39.500A l i t a s / W i n g s

Carne de 180gr,  queso nacional  y 
vegetales  /  1 8 0 g r  m e a t ,  n a t i o n a l  c h e e s e  
a n d  ve g e t a b l e s .

H a m b u r g u e s a s /  H a m b u r g e r s     

$34.800 

12 Trozos de pechuga de pol lo apanados acompañados 
de mix de tuberculos /  1 2  p i e c e s  o f  b re a d e d  c h i c ke n  
b re a s t  s e r ve d  w i t h  ro o t  ve g e t a b l e  m i x .

F i l e t e s  d e  p o l l o
a p a n a d o s /  B re a d e d  
c h i c ke n  fi l l e t s  

Senci l la  /  S i m p l e

Queso tocineta /  B a c o n  c h e e s e  

Doble carne / D o u b l e  m e a t  

 $25.200 

Tuberculos locales bañadas en 
mix de aj ís  bravos  /  L o c a l  t u b e r s  
b a t h e d  i n  a j i  b ra vo  c h i l i  m i x .  

P a p a s  e n d i a b l a d a s /
D e v i l  p o t a t o e s  

 $18.600 M i x  d e  p a p a s /
Po t a t o e s  m i x  

 $32.100

$39.000

$43.200 

D E  D U L C E
s w e e t s

G a l l e t a s  / C o o k i e s  

Galletas saludables / h e a l t h y  C o o k i e s  

C h i p s  d e  c h o c o l a t e

 $7.000 A l f a j o r  d e  a r e q u i p e  y  c o c o  /
A r e q u i p e  a n d  c o c o n u t  a l f a j o r  

L i n z e r  d e  f r u t o s  r o j o s /
R e d  f r u i t  L i n z e r  

 $4.200 

 $3.500 

Av e n a  c o n  a r á n d a n o s / 
O a t m e a l  w i t h  b l u e b e r r i e s  

G r a n o l a  

R o l l o  d e  c a n e l a

S t r u d e l l  d e  m a n z a n a
Pastel  rel leno de manzana caramel izada,  
nueces y canela./  P i e  F i l l e d   w i t h  c a r a m e l i z e d  
a p p l e ,  n u t s  a n d  c i n n a m o n .

F i l l e d   w i t h  c i n n a m o n  a n d  s u g a r .

Rel leno de canela caramel izada y azúcar.

P a s t e l  m a t r i m o n i o
Rel leno de queso,  mora y arequipe/ F i l l e d  
w i t h  c h e e s e ,  b l a c k b e r r y  a n d  m i l k  s w e e t .

 $5.700 

B r o w n i e

 $7.000 

 $8.400 

 $3.500 

 $4.200 

 

t o r ta s
c a k e s

 $15.400 

 $15.400 

 $15.400 

 $15.400 

 $15.400
$16.700

A l m o j á b a n a
T o r t a  d e  m i g a  d e  a l m o j á b a n a  c o n  q u e s o  y  
b o c a d i l l o ,  p e r f u m a d a  c o n  u n  t o q u e  d e  v a i n i l l a  y  
b a ñ a d a  e n  m e l a o .
 A l m o j a b a n a  c r u m b  c a k e  w i t h  c h e e s e  a n d  b o c a d i l l o ,  
p e r f u m e d  w i t h  a  t o u c h  o f  v a n i l l a  a n d   d i p p e d  i n  m o l a s s e s .  

T o r t a  d e  v a i n i l l a  c o n  c r e m a  d i p l o m a t a  d e  l i m ó n .
V a n i l l a  c a k e  w i t h  l e m o n  D i p l o m a t a  c r e a m .

V a i n i l l a  L i m ó n

C h o c o l a t e 
B i z c o c h o  d e  c h o c o l a t e  s e m i a m a r g o  r e l l e n o  d e  
a r e q u i p e  y  c u b i e r t o  c o n  g a n a c h e  o s c u r a .    

S e m i - s w e e t  c h o c o l a t e  s p o n g e   c a k e  fi l l e d  w i t h  a r e q u i p e  
c o v e r e d  w i t h  d a r k  g a n a c h e .

B i z c o c h o  d e  z a n a h o r i a  c o n fi t a d a  c o n  u n  t o q u e  d e  
n u e c e s ,  f r o s ti n g  d e  q u e s o  c r e m a  y  c h o c o l a t e  b l a n c o .

* B a j a  e n  a z ú c a r/ *low in sugar

Z a n a h o r i a / Carrot

s a l u d a b l e s  /  healthy

T o r t a  d e  c h o c o l a t e  e n  c a p a s  c o n  q u e s o  c r e m o s o .
C h o c o l a t e  l a y e r  c a k e  w i t h  c r e a m  c h e e s e .

R e d  V e l v e t

C h e e s e  c a k e  f r u t o s  r o j o s

C h e e s e  c a k e  d e  c a f é

C a n d i e d  c a r r o t  c a k e  w i t h  a  t o u c h  o f  w a l n u t s ,  c r e a m  c h e e s e  
f r o s t i n g  a n d  w h i t e  c h o c o l a t e .

C r o i s s a n t  d e  a l m e n d r a s $14.000

$10.500

 $34.800 
Tortil las de colores fr i tas ,  acompañadas de guacamole,  pico de gal lo con uchuva,  
salsa de quesos,  carne y crema de zapayo  /  Fr i e d  c o l o re d  t o r t i l l a s  s e r ve d  w i t h  
g u a c a m o l e ,  p i c o  d e  g a l l o  w i t h  c a p e  g o o s e b e r r y,  c h e e s e  s a u c e  a n d  z a p a yo  c re a m .

N a c h o s  



p

t e n t a t i o n s

OTRAS BEBIDAS IGUALMENTE DELICIOSAS
O T H E R  E Q U A L L Y  D E L I C I O U S  D R I N K S

O r e o

C o c o s e t t e

B r o w n i e

$19.600 

A base de
cafe

B AT I D O S  V E R D E S

J u g o s

G R E E N  M I X

Ly c h e s
M a n z a n a

M i x  1

M a r a c u y á
Pa s s i o n  Fr u i t  

A p p l e  
L i m ó n

M i x  2

L e m o n

Wa t e r m e l o n
S a n d i a

D u r a z n o

M i x  3

Pe a c h

Ly c h e s

B l u e  B e r r y

M i x  4

C h e r r y
C e r e z a

$14.000

$9.600

$14.000

g r a n i z a d o s
S L U S H I E S

n a t u r a l  f r u i t  s h a k e s

M a n z a n a  ve r d e ,  p i ñ a ,  e s p i n a c a ,  
p e p i n o  y  a p i o  /  G re e n  a p p l e ,  
p i n e a p p l e ,  s p i n a c h ,  c u c u m b e r  a n d  
c e l e r y.

Z a n a h o r i a ,  p i ñ a ,  e s p i n a c a ,  

p e p i n o  y  a p i o /  C a r ro t ,  p i n e a p p l e ,  
s p i n a c h ,  c u c u m b e r  a n d  c e l e r y.

MIX 1

MIX 2

B A T I D O S
D E  F R U TA S

Mango + Maracuyá + Fresa
Mango + Pasion fruit  + Strawberry  

M a n g o

F r e s a

M o r a

L u l o

M a r a c u y á

G u a n a b a n á

Sandia + Fresa + Yerbabuena
Watermelon + Strawberry +
Yerbabuena

Mango + Piña +Banano
Mango + Pineapple  + Bananna

$7.700
B r e t a ñ a

G i n g e r

A g u a  s i n  g a s

A g u a  c o n  g a s

Agua s in  gas  con rodajas  de l imón o 
fresa y e l  sabor izante de temporada.
Wa t e r  w i t h  l e m o n  o  s t ra w b e r r y  s l i c e s  
a n d  t h e  s e a s o n  fl a vo r i n g

$13.400

$7.000A g u i t a  g o m e l a  
H i p s t e r  w a t e r

C o n  s o d a  H a t s u

Pidelos en aguao en Leche

S o d a  H a t s u  $6.400

T é  H a t s u $9.200

C o c a  C o l a $6.900

C o c a  C o l a  Z e r o $6.900

l e m o n a d e s

N a t u r a l C e r e z a d a C o c o A z ú l

$11.200 $12.600 $15.400 $20.900

N a t u ra l C h e r r y C o c o n u t B l u e

* Tra e  l i c o r

H i e r b a b u e n a

$12.600

Pe p e r m i n t

(      )

I c e  C a p u c c i n o

I c e  M o c a c c i n o

I c e  C a r a m e l o

I c e  A m e r i c a n o

I c e  L a t t e

I c e  C h a i

I c e  M a t c h a

I c e  V a i n i l l a

$14.800

$17.600

$17.600

$12.000

$12.600

$11.900

$15.400

$10.500

clÁs icos

T i r a m i s u



liquor menu

carta de licorescarta de licores

A r t e s a n a l
Rosario /
“ R o s a r i o”  t h e
h o u s e  o n e  $18.200

C o r o n a
S t e l l a  A r t o i s

Roja tipo Ir ish  /
I r i s h  re d  t y p e

C A S A
D E  L A

B u d w e i s e r

C l u b  C o l o m b i a

 $12.700 

Roja/Dorada

s h o t s
R O N
B A C A R D I  
C A C I Q U E  A Ñ E J O

$ 1 4 . 4 0 0
$ 3 1 . 6 0 0

$ 2 3 0 . 4 0 0
$ 2 3 0 . 4 0 0  

L I C O R  8  $ 1 8 . 0 0 0   $ 2 3 5 . 0 0 0  

SHOT BOTELLA

SHOT BOTELLA
SHOT BOTELLAW h i s k y

S I N G L E T O N
J A C K  D A N I E L ' S
O L D  P A R R  1 2  A Ñ O S
R E D  L A B E L  
B U C H A N A N S  1 2  A Ñ O S  D E L U X
B L A C K  &  W H I T E
D E W A R S  1 2  A Ñ O S
W I S K Y  T H E  F A M O U S  G R O U S E
 

$ 3 0 . 0 0 0

$ 3 6 . 0 0 0

$ 3 0 . 0 0 0

$ 1 8 . 0 0 0

$ 3 0 . 0 0 0

$ 1 2 . 0 0 0

$ 3 8 . 4 0 0

$ 2 6 . 4 0 0

$ 3 5 7 . 6 0 0  

$ 3 8 6 . 4 0 0

$ 3 2 4 . 0 0 0

$ 1 9 2 . 0 0 0

$ 3 3 6 . 0 0 0

$ 1 7 0 . 4 0 0

$ 4 4 1 . 6 0 0

$ 2 5 2 . 0 0 0  

V O D K A
S M I R N O F F
G R A Y  G O O S E     

$ 1 8 . 0 0 0  
$ 4 8 . 0 0 0  

$ 6 8 . 2 5 0
$ 1 2 6 . 0 0 0

B A I L E Y S
B R A N D Y  D O M E C O

 $ 1 5 . 6 0 0
$ 1 6 . 8 0 0  

$ 1 8 0 . 0 0 0
 $ 3 8 6 . 4 0 0  



 

T E Q U I L A
J O S E  C U E R V O  E S P E C I A L  R E P O S A D O  
J I M A D O R    
1 8 0 0  C R I S T A L I N O   
P A T R O N  S I L V E R   
P A T R O N  A Ñ E J O   
H E R R A D U R A  R E P O S A D O  
D O N  J U L I O  R E P O S A D O
D O N  J U L I O  S I L V E R  
M A E S T R O  D O B L E  D I A M A N T E
C A Z A D O R E S
C E N T E N A R I O  A Ñ E J O
C E N T E N A R I O  R E P O S A D O

$ 2 4 . 0 0 0

$ 2 5 . 2 0 0

$ 4 9 . 2 0 0

$ 4 9 . 2 0 0

$ 5 8 . 8 0 0

$ 4 0 . 8 0 0

$ 5 8 . 8 0 0

$ 4 6 . 8 0 0

$ 6 2 . 4 0 0

$ 3 0 . 0 0 0

$ 3 6 . 0 0 0

$ 2 6 . 4 0 0

$ 3 0 0 . 0 0 0

$ 3 3 0 . 0 0 0

$ 5 1 0 . 0 0 0

$ 4 2 0 . 0 0 0

$ 5 4 6 . 0 0 0

$ 4 2 6 . 0 0 0

$ 5 0 4 . 0 0 0

$ 4 9 2 . 0 0 0

$ 6 1 2 . 0 0 0

$ 3 0 0 . 0 0 0

$ 3 6 0 . 0 0 0

$ 2 7 0 . 0 0 0

SHOT BOTELLA

C O C T É L E S

$ 4 6 . 0 0 0
Tequi la ,  zumo de l imón,  saborizante de maracuya,  hielo y una 
cerveza Corona / Te q u i l a ,  l i m e  j u i c e ,  p a s s i o n  f r u i t  s y r u p ,  i c e  a n d  a  
c o ro n a  b e e r.

M a r g a r i t a  C o r o n a

$ 3 1 . 0 0 0

$ 2 9 . 0 0 0

Tequi la ,  zumo de l imón,  sal  y hielo,  syrup de manzana verde /  

Te q u i l a ,  l i m e  j u i c e ,  s a l t  a n d  i c e ,  g re e n  a p p l e  s y r u p .

M a r g a r i t a

Vodka,  l icor de durazno,  zumo de naranja fresco,  zumo 
de arándano /  Vo d ka ,  p e a c h  l i q u e u r,  f re s h  o ra n g e  j u i c e ,  

b l u e b e r r y  j u i c e .

S e x  o n  t h e  b e a c h

Vino rojo mezclado con especias y jugo de naranja  /  R e d  

w i n e  m i xe d  w i t h  w a r m  s p i c e s  a n d  o ra n g e  j u i c e .

V i n o  C a l i e n t e $ 3 4 . 8 0 0

$ 2 9 . 0 0 0

Ron blanco,  crema de coco,  jugo fresco de piña,  
helado de vaini l la ,  zumo de l imón / W h i t e  r u m ,  

c o c o n u t  c re a m ,  f re s h  p i n e a p p l e  j u i c e .  va n i l l a  i c e  c re a m .  

l e m o n  j u i c e .

P i ñ a  c o l a d a

$ 3 2 . 1 0 0

Vodka,  tequi la ,  ron blanco,  g inebra,  tr ip le sec,  zumo 
de l imón,  syrup / Vo d ka ,  t e q u i l a ,  w h i t e  r u m ,  g i n ,  t r i p l e  

s e c ,  l e m o n  j u i c e  a n d  s y r u p .

L o n g  I s l a n d

$ 2 5 . 1 0 0
Tequi la ,  Zumo de naranja ,  Jarabe de granadina / 
Te q u i l a ,  G i n g e r  B e e r,  f re s h  l e m o n  j u i c e .

T e q u i l a  s u n r i s e

$ 3 4 . 8 0 0
A base de ginebra,  Campari  y vermut rojo /  B a s e d  o n  g i n ,  

C a m p a r i  a n d  re d  ve r m o u t h .

N e g r o n i

Ginebra y agua tónica servida con hielo /G i n  a n d  t o n i c  w a t e r  

s e r ve d  o ve r  i c e .

G i n  t o n i c $ 3 1 . 4 0 0

$ 2 5 . 1 0 0  
Vodka,  Cerveza de jengibre y Zumo Limón /  Vo d ka ,  G i n g e r  

B e e r  a n d  L e m o n  J u i c e .

M o s c o w  M u l e

$ 2 5 . 1 0 0  
Ginebra y vermt helados servido que aceituna /  f re e z e d  g i n  

a n d  ve r m o u t h  s e r ve d  w h i t h  a n  o l i ve .

D r y  m a r t i n i

Vodka,  gotas de Tabasco,  salsa Perr ins ,  pizca de sal  ,  toque 
de pimienta negra recién mol ida,  zumo de l imón y zumo de 
tomate/  Vo d ka ,  d ro p s  o f  Ta b a s c o ,  Pe r r i n s  s a u c e ,  p i n c h  o f  s a l t ,  

t o u c h  o f  f re s h l y  g ro u n d  b l a c k  p e p p e r,  l e m o n  j u i c e  a n d  t o m a t o  

j u i c e .

B l o o d y  m a r y $ 3 4 . 8 0 0

$ 3 1 . 0 0 0
Ron Blanco,  l imón,  hierbabuena,  azúcar,  tr ip le sec,  agua con 
gas y hielo  /  W h i t e  r u m ,  l e m o n ,  m i n t ,  s u g a r,  t r i p l e  s e c ,  s p a r k l i n g  
w a t e r  a n d  i c e .

M o j i t o



PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS  EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD. LEY 124 

DE 1994.   EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. LEY 30 DE 1986

T H E  S A L E  O F  I N TOX I C AT I N G   B E V E R AG E S  TO   M I N O R S  I S  P RO H I B I T E D .  L AW  1 2 4  O F  1 9 9 4 .  

E XC E S S  A LC O H O L   I S  D E T R I M E N TA L  TO  H E A LT H .  L AW  3 0  O F  1 9 8 6

GRACIAS POR TU SERVICIO
Presenta  tu  ID  de  l as  fuerzas  mi l i ta res  un

dcto en tu compra

Este menú está  su jeto a  cambios  s in  previo av iso ,  2024.
LOS PRECIOS INCLUYEN IMPUESTO AL CONSUMO  TRANSITORIO TARIFA 8% 

LA TARIFA DE PROPINA ES DEL 10%
T h i s  m e n u  i s   s u b j e c t  t o  c h a n g e  w i t h o u t  n o t i c e ,  2 0 2 3 .  

P r i c e s  i n c l u d e  t ra n s i t o r y  c o n s u m p t i o n  t a x  ra t e  8 % .  

T h e  s e r v i c e  i n c l u d e d  u n  t h e  b i l l  i s  t h e  1 0 %  o f  t h e  t o t a l  va l u e .

COPA
B l a n c o

R o s a d o  

V e r d e  

R o j o

$ 3 5 . 0 0 0 $ 1 5 0 . 0 0 0

v i n o s

BOTELLA
P r e g u n t a  p o r

l a  s e l e c c i ó n

d e  t e m p o r a d a .


