
Subject to 10% service charge & GST

\ WINE DINNER

AMUSE BOUCHE

Gougères au Comté
Comte gougere

PASCAL DOQUET Champagne 1er Cru Brut Nature 
"Arpege" NV

COLD APPETIZER

Carpaccio de Saint-Jacques
Scallop carpaccio with citrus, parsley & crouton

Chateau LES CROISILLE Cahors "Calcaire" 2019

HOT APPETIZER

Fricassée de Gésiers de Canard
Fricassee of duck gizzard with bacon, apple & frisee salad

Chateau DE LA SELVE "Berty" 2019

MAIN COURSE

Rôti de Porc à l'Échine
Roasted pork collar served with Sarladaises potatoes & 

cauli�ower purée

Chateau DE LA SELVE "Berty" 2008
Chateau LES CROISILLE Cahors "Calcaire" 2008

DESSERT

Poire Pochée au Vin Rouge
Red wine poached pear with homemade Chantilly & sablé


