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ATOM 
CARACTÉRISTIQUES : USAGE PROFESSIONNEL 

 Technologie silencieuse qui permet d’avoir du café fraîchement moulu au matin sans 

déranger ceux qui dorment. Reduction du bruit de la mouture de 

15/20 Db par rapport aux moulins traditionnels. 

 Solution “Expresso & Brew" : grâce à une conception 

particulière des meules, ATOM est en mesure de moudre aussi bien le 

café pour Expresso que le café filtre; 

 Productivité “High speed”:  Expresso 1,9 – 3,1 g/s   

                                                  Filtre 2,5 – 3,7 g/s 

 Écran en couleurs facile à utiliser, avec 5 touches ; 

 Réglage micrométrique de la mouture (Système breveté) ; 

 Nouvelle fourche “mains libres”, adaptable sur tout type de 

porte-filtre. 

 Système antistatique “Clump Crusher” qui réduit la charge électrostatique du café et 

annule la présence de grumeaux ; 

 Le corps est en aluminium laqué, coulé sous pression pour une circulation optimale de l'air;  

 Dimension compacte, pour optimiser l'espace ; 

 Tiroir pour café filtre avec une contenance de 150 g (de 3 à 5 litres de café) ; 

 S’allume au moment de la distribution ; 

 Meules faciles à nettoyer et à remplacer sans perdre le réglage de la mouture ; 

 Une large gamme de couleurs disponibles ; 

 ATOM est certifié Espresso Italiano.  
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