AU MENU DE LA SEMAINE DU 27 MAI AU 01 JUIN 2024
$22

Cake aux olives et au chevre

Farine*, oeuf*, lait*, emmental*, huile d'olive,
levure*, chevre*, olive noire, olive verte, sel, poivre.

(*) Présence d'allergénes : lactose, gluten, oeuf.

Salade de pétes au
poulet a l'italienne

Pate*, mozzarella*, poulet, basilic, huile d'olive,
ail, parmesan*, origan, tomate,
roquette, sel, poivre.

(*) Présence d'allergénes : gluten, lactose.

Moelleux aux myrtilles, au
citron et aux amandes

Muyrtille, citron, vanille, farine*, beurre doux*,
sucre, poudre d'amande*, oeuf*.

(*) Présence d'allergénes : gluten, lactose,
oeuf, fruits a coques.

Salade de pois chiches au concombre,

a la feta et aux tomates
Pois chiche, feta*, concombre, tomate, huile
d'olive, jus de citron, vinaigre* persil, sel,

poivre.

(*) Présence d'allergénes : lactose, sulfites.
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Roti de veau au miel et a la
moutarde et gratin dauphinois

Veau, échalote, miel, moutarde de Dijon*, champignon,
thym, huile d'olive, ail, pomme de terre, fond de veau, creme

liquide*, lait*, beurre*, sel, poivre.

(*) Présence d'allergénes : lactose, moutarde.
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Tiramisu aux éclats de spéculoos

Mascarpone*, spéculoos*, oeuf*, creme
liquide*, sucre, biscuit cuillére*, café, cacao.

(*) Présence d'allergénes : lactose, gluten, oeuf.

Trio de carottes rapées

Carotte, carotte jaune, carotte violette, persil, huile
d'olive, vinaigre balsamique*, moutarde a
I'ancienne*, sel, poivre.

(*) Présence d'allergénes : moutarde, sulfites.

Dhal de lentilles et
courgettes et riz parfumé

Courgette, carotte, oignon, lentille corail, lait de coco,

concassé de tomate, gingembre, cannelle, ail,
curcuma, garam masala, riz, herbes aromatiques
fraiches, huile d'olive, sel, poivre.

Pas de présence d'allergénes.

Salade de fruits

Pomme, poire, grenade, kiwi, menthe.

Pas de présence d'allergénes.

Notre cuisine est 100% faite maison ; nos chefs peuvent utiliser des exhausteurs de goiits, toujours sans allergéne !
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