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SALE ® o
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NUAGE ROSE SUR UNE BOTTE DE FOIN & HOSTIE DU SIMPLE MORTEL [ ¥
Velouté au foin/ chantilly de betterave/ beurre de cacao vitelotte et sel du diable
a déguster avec un thé blanc "Assemblage Mediterranée”
MIMOSA LIBRE & GIVRE DE GRUE

Blanc-manger ail-Tonka/ purée de poivrons jaunes/
petit-pois au beurre de cacao/ feves de cacao concassées

a déguster avec un thé vert du Japon "Hojicha"

CHIGNON D'ANGE, BECHAMEL CELERI-SUFU & INFILTRATION DI-VINE

Vermicelles cheveux d'ange au cacao/ creme de céleri-rave au tofu fermenté/
tomate cerise confite au vin rouge

a déguster avec un thé noir de Chine "Yunnan Purple Buds”

GIGOT DE CANELLE, SAUCE CHOCOLAT, CONCENTRE DE PASSION & RADIS D'’AMOUR

Roti de lentilles corail/ sauce "demi-glace" cacao-réglisse/
réduction de fruit de la passion/ radis caramélisé

a déguster avec un the post-fermente de Chine "Pu-erh”

AFFINAGES VEGETAUX & PAINS SAUVAGES

Betterave affinée facon charcuterie/ camembert tahini et tomates /
tomme fumée noisettes et chataigne/
creme d'amande au poivre, sumac et canneberge facon chevre/
pate de carottes "Cezerye"/ cuir de murier "Pestil”

a déguster avec un assemblage de thes noirs " Lapsang Farl Grey Royale”

SUCRE
VILAIN PETIT CANARD EN PROMENADE DE PAQUES

Cake au persil/ écume fenouil-poire/compote de rhubarbe/
bouchée de chocolat brut

a déguster avec un thé vert de Corée "Sejak Tendresse”

APPAT POUR LAPIN MALIN

Créeme de carotte glacée/ sauce caramel carotte et miso/
miettes au chocolat

‘ a dégusler avec un thé noir de Taiwan "Nangang Honey Black”




