
Narbonne

Actuar por el Planeta

www.gerard-bertrand.com/products/naturalys-sauvignon-blanc

NATURALYS SAUVIGNON BLANC

IGP Pays d’Oc

Nota del enólogo

Nota del viticultor

Las uvas, recogidas a mano, se prensan inmediatamente después de la
vendimia.

Tras una decantación estática en frío, el mosto se vinifica en depósitos
de acero inoxidable para preservar los aromas varietales y la frescura
del producto. El control de la temperatura también permite preservar
la frescura y la integridad de los aromas.

Notas de degustación

Este vino tiene un color claro, brillante con reflejos
verdes, y desarrolla finos aromas de cítricos (limón
y pomelo) y frutas amarillas. El paladar es bastante
fino y puro, bien equilibrado y diseñado. Fresco y
con cuerpo, el paladar está en armonía con los
aromas cítricos revelados en la nariz, que se
acompañan de ligeras notas de mentol.
Equilibrado, elegante, fino y redondo, el
persistente final evoluciona hacia notas de fruta
fresca y flores.

Para degustar a 12°C como aperitivo, con mariscos
y crustáceos, pescado a la plancha o en salsa, o con
queso de cabra.

Variedades de uva

Sauvignon blanc

Impulsado por la pasión por los grandes vinos del sur
de Francia y la protección de los paisajes vitícolas,
Gérard Bertrand ha creado las cuvées Naturalys,
cuyas uvas proceden de viñedos cultivados en
Agricultura Ecológica.

Los vinos gourmet de la gama Naturalys garantizan
un placer inmediato al degustarlos, revelando la
verdadera naturaleza de sus variedades de uva y su
terruño original, que un cultivo respetuoso con el
medio ambiente contribuye a preservar de forma
sostenible.
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