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El Chateau La Sauvageonne es un lugar legendario.
Este Grand Vin extrae todas sus cualidades de la
combinacién de dos terrufios de la Sauvageonne, la
roca roja sedimentaria conocida como “ruffes” y el
esquisto, que ofrecen un buen equilibrio hidrico a las
vides con un estrés continuo pero moderado. Esta zona
climatica presenta importantes oscilaciones térmicas. La
lejania del mar y la cercania de la meseta calcérea de
Larzac aportan cierta frescura durante las noches
estivales, lo que favorece la coloracion de las bayas
gracias a una maduracién lenta y progresiva. Este gran
vino tinto estd elaborado a partir de una selecciéon de
las mejores vifas de la finca, que han desarrollado un
autorregulacién natural gracias a su buen enraizamiento
en el suelo pedregoso y arcilloso.
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El inicio de la vendimia manual, en vifias de bajo rendimiento, se SAMGEONNE

determina en base a los controles de maduracién, el anélisis de los
polifenoles contenidos en los hollejos de las uvas y la cata diaria 2 )
de las uvas segun va acercandose el momento de la cosecha. La ’/Mg/” =
utilizaciéon de uvas sanas y maduras es un aspecto esencial de la =
elaboraciéon de un Grand Vin. En el plazo de una hora tras ser
recogidas, las uvas se llevan de manera tradicional en comportas
hasta la bodega. Las uvas se seleccionan y despalillan antes de
introducirse en un depdsito termorregulado. Cada variedad de
uva se vinifica por separado. El tiempo de maceracién oscila entre
20y 25 dias. Al final del invierno, los vinos se trasvasan a barricas
nuevas de 225 L, donde permaneceran durante 12 - 16 meses.
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ﬁ Notas de cata Syrah, Garnacha tinta, Monastrell
Este vino de capa granate brinda una nariz con notas de Chateau La
garriga, grosella negra y especias. En boca despliega Sauvageonne
aromas intensos de frutos rojos y negros con un ataque
f ido. El final es | jlido.

ranco seguido inal es largo y célido Narbonne

Consumir con carne a la parrilla de T[Aubrac, platos
tipicos de laregiony quesos de Larzac.
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