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HÉRITAGE 1877 – SAINT CHINIAN

AOP Saint-Chinian

Vinificación y crianza

Presentación

El trabajo comienza en el viñedo con la selección de las parcelas más
adecuadas para producir este tipo de vino.

La mayor parte de la uva se vendimia a mano. La vinificación es
tradicional y las uvas se despalillan antes de iniciar la fase de
maceración, que dura entre 3 y 4 semanas.

El 33% del vino se envejece durante 9 meses en barricas y el resto se
conserva en cubas.

Notas de cata

El color es un rojo intenso.

En nariz ofrece un bouquet intenso, fino y
complejo con notas de cacao, laurel, tapenade
y pimienta negra.

El paladar es rico y suave, con sabores puros y
complejos de frutas negras y especias dulces.
Un bello final largo y aterciopelado.

Para disfrutar a 18°C con carnes rojas a la
parrilla y quesos maduros.

Variedades de uvas

Syrah, Mourvèdre

Saint 
Chinian

Gérard Bertrand nos descubre la historia de
los grandes terruños del sur de Francia.

1877 rinde homenaje a los tiempos
modernos, a la revolución de la máquina de
vapor y a la primera línea de ferrocarril desde
Saint-Chinian que permitió transportar los
vinos de la región a las capitales.
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