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DOMAINE DE L’ESTAGNÈRE BLANC

IGP Cité de Carcassonne

Vinification & élevage

Présentation

Notes de dégustation

Servir à 10-12°C en apéritif ou en
accompagnement de crustacés et de
poissons.

Encépagement

Colombard, Chardonnay

Joyau du Languedoc, dans le Sud de la France, la Cité de
Carcassonne est classée au patrimoine mondial de
l’Humanité par l’UNESCO. Cette cité médiévale
construite pendant le XIIIème siècle et à la réputation
internationale, attire des millions de visiteurs chaque
année. Elle est le théâtre féerique des célèbres feux
d’artifice du 14 Juillet.

Le vignoble, au pied de cette forteresse médiévale, est
situé entre les montagnes pyrénéennes au Sud et la
Montagne Noire au Nord. Il bénéficie d’un climat
méditerranéen tempéré par l’altitude et les influences
océaniques de l’Atlantique.

Cité de 
Carcassonne

www.gerard-bertrand.com/les-vins/domaine-de-lestagnere-blanc-sans-sulfite

L’élaboration d’un vin sans sulfites nécessite une grande
technicité et une attention particulière lors des opérations de
vinification. Les raisins sont récoltés avant le lever du jour, au
moment où les températures sont les plus fraîches, et transportés
rapidement au chai. Le pressurage est effectué à l’abri de
l’oxygène afin de préserver les arômes. Le pressurage est doux
avec une sélection des jus de coule. La vinification est effectuée à
18°C pour maximiser les arômes variétaux. Une fermentation
malolactique est réalisée.

Vif, très aromatique sur des arômes variétaux de 
fuit de la passion et de pêche, avec des notes 
citronnées, d’amandes et légèrement toastées. 
C’est un vin sur la tension et la minéralité

https://www.gerard-bertrand.com/les-vins/art-de-vivre-languedoc
https://www.gerard-bertrand.com/les-vins/domaine-de-lestagnere-blanc-sans-sulfite

