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CLOS D’ORA, 2016

AOP Minervois La Livinière

Las hojas se adelgazan antes de la cosecha, que se realiza totalmente a
mano. Todas las maceraciones se llevan a cabo en la sala de cubas de
hormigón y están termorreguladas, distinguiendo cada parcela y cada
variedad de uva. Syrah: encubado y vinificación en uva despalillada.
Garnacha y Mourvèdre: despalillado y triturado ligero en cubas.
Temperaturas de tina controladas. Una maceración muy suave que limita
la extracción tánica. Sólo unos pocos bombeando para airear y
humedecer la tapa. Cariñena: encubado en racimos enteros, vinificación
a temperaturas bastante altas que favorecen la extracción aromática.

Clos d’Ora tiene una capa brillo de rubi profundo.

Su carácter, poderoso y elegante, se revela en el
paladar por intensos aromas de frutas negras y taninos
sutiles y suaves. Gracias a sus sofisticadas vinificación y
maduración, Clos d'Ora se beneficia de una notable
amplitud y longitud en la boca.

Clos d'Ora es un vino excepcional con un gran
potencial de envejecimiento.

Syrah, Garnacha, Mourvèdre, 
Carignan

Clos d’Ora

En 1997, Gérard Bertrand tuvo un sueño, que se hizo
realidad en 2012 con la primera cosecha de las viñas de
Clos d'Ora, después de 15 años de reflexión y
preparación. Este lugar excepcional está situado
precisamente en una falla geológica entre suelos de
caliza y marga, una zona de contacto única. Este vino
transgeneracional simboliza un vínculo entre los reinos
mineral, vegetal, animal y humano. Es un santuario
dedicado a la paz, el amor y la armonía. Las vides se
cultivan biodinámicamente y son trabajadas
enteramente por mula y caballo.

Presentación

Vinificación y crianza

Notas de cata Variedades de uvas

Decantar durante 1 hora, idealmente servido a 17° con 
carne madura de Aubrac cortada del lomo o la costilla.
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