
Narbonne

Alma del lugar

L’ÉLIXIR DE CIGALUS

Aguardiente de frutas 

Vinificación & Crianza

Presentación

Procedente de los mejores terruños de Cigalus,
este ensamblaje de parcelas de merlot se ha
elaborado en la finca y, posteriormente,
destilado y criado en barricas de roble en la
licorería Ziegler durante 12 meses.

Notas de cata

Suave y concentrado gracias a la perfecta
madurez de las uvas procedentes de
Cigalus.

Sutiles notas de madera que se integran
perfectamente en la fruta, gracias al
añejamiento en barricas de dos vinos de
Cigalus.

Degustar con chocolate.

Variedades de uva

Merlot

Élixir de Cigalus nació de la asociación
entre Gérard Bertrand, especialista de
los vinos biodinámicos, y Ziegler,
destilería de renombre mundial, así
como del deseo de crear juntos un
aguardiente de fruta de primerísima
calidad. El fruto de esta colaboración es
un producto único y exclusivo. Una
simbiosis del espíritu y la materia para
ofrecer un instante de eternidad.

Domaine de 
Cigalus

www.gerard-bertrand.com 

https://www.gerard-bertrand.com/les-vins/art-de-vivre-languedoc
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