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Comprometido con la preservación de la
biodiversidad y los paisajes vitícolas, Gerard
Bertrand le invita a descubrir la gama Change,
de los viñedos convertidos a la agricultura
biológica. Elegir Change es un acto cívico
apoyando a los viticultores comprometidos.
También es el placer garantizado de los vinos
intensos y afrutados, con un gusto generoso y
delicioso.

Las uvas se recogen en perfecta madurez durante la noche para aprovechar
las temperaturas frescas y expresar el potencial optimo de las variedades de
uva. Une meticulosa selección de la cosecha se lleva a la cava. Las uvas son
bajo gas neutro para reducir el riesgo de oxidación de los mostos. Las uvas se
despalillan, se enfrían a 8°C y se envían a la prensa para extraer el mosto. Se
presta especial atención al proceso de prensado para conservar solo los
primeros jugos de mejor calidad. Los jugos se asientan mas o menos según el
perfil aromático deseado. La fermentación dura entre 15 y 30 días,
dependiendo del grado de clarificación y la temperatura aplicada. La
fermentación de los mostos es en cubas de acero inoxidable a baja
temperatura para preservar la frescura y la integridad de los aromas. Los vinos
se maduran sobre lías finas para preservar sus carácter fresco y afrutado hasta
el embotellamiento.

Degustar entre 12-13°C como aperitivo, en una
raclette o en un hermoso pollo asado.

Chardonnay

Presentación

Vinificación y crianza

Notas de cata Variedades de uvas

Capa de un hermoso color amarillo dorado,
sostenido, vivo y lípido. Nariz compleja y floral,
revelando fragancias de flores, complementadas
con notas de mantequilla y fruta fresca. Paladar
bien equilibrado y bastante potente, permanente
suave y untuoso con sabores de frutas amarillas y
exóticas, y notas de miel y vainilla.
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ACTUAR POR EL PLANETA
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