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Manual de usuario
Modelo SC-18MF

Muchas gracias por seleccionar nuestro producto.
Por favor lea cuidadosamente este manual de instrucciones y
consérvelo como referencia para el futuro.



ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR SU ARROCERA POR
PRIMERA VEZ.

Siempre debe seguirse las precauciones basicas de seguridad cuando utilice
su olla.

No toque las superficies calientes. Utilice las manijas o perillas.
Usela sélo en superficies planas, secas y resistentes al calor.

e Para protegerse contra incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no

sumerja el cable, el enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.

Vea las instrucciones para la limpieza.

Es necesaria una supervision estricta cuando la olla es utilizada por o cerca de
nifios.

e Desconecte del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de limpiarlo. Deje
que la unidad se enfrie antes de poner o quitar las piezas y antes de limpiarla.

® No opere ninglin aparato con un cable o enchufe dafiado. Péngase en contacto
con el servicio de atencién al cliente de Grupo Navar para su reparacién o ajuste.

® El uso de accesorios no recomendados por Grupo Navar puede ocasionar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

No lo use al aire libre.
No toque las superficies calientes ni permita que el cable cuelgue sobre el borde
de un mostrador o mesa.

e No coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico o en un horno de

calor.

No utilice el aparato para otro uso que no sea el previsto.

e Se debe tener extrema precaucion al mover la olla con arroz, aceite caliente u
otros liquidos.

e Notoque, cubra ni obstruya el respiradero de vapor en la parte superior de la olla
arrocera, ya que es extremadamente caliente y puede causar quemaduras.

e Uselo sélo con un tomacorriente de 120V.

e Desconecte siempre la base de la tomacorriente. Nunca tire del cable.

e La olla arrocera debe ser operada en un circuito eléctrico separado de otros
aparatos de eléctricos. Si el circuito eléctrico estd sobrecargado con otros
aparatos, es posible que el aparato no funcione correctamente.

e Siempre aseglrese de que el exterior de la olla esté seco antes de usarlo. Si el
recipiente interior esta himedo, puede dafiar o provocar un mal funcionamiento
del producto.




® Tenga mucho cuidado al abrir la tapa durante o después de cocinar. El vapor
caliente escaparay puede causar quemaduras.

® El arroz no debe dejarse en la olla de cocinar interior con la funcién Mantener
Caliente encendida durante mas de 12 horas.

® Para evitar dafios o deformaciones, no utilice la olla en una estufa o quemador.

e Para desconectar, gire cualquier control a la posiciéon OFF, luego retire el enchufe
de la tomacorriente.

® PRECAUCION: Para reducir el riesgo de choque eléctrico, cocine sélo en la olla de
coccién interna desmontable que se proporciona.

® Esta olla arrocera es sélo para uso sobre el mostrador.

Advertencia: Los alimentos derramados pueden causar quemaduras graves.

e Mantenga el aparato y el cable alejados de los nifios. Nunca coloque el cable
sobre el borde del mostrador, y nunca lo use con un cable de extension.

Utilizamos un cable corto de alimentacién para reducir el riesgo de que sea
agarrado por los nifios, evitando asi que se quede enrredado y se tropiezen con
un cable mas largo.

ENCHUFE POLARIZADO

Esta olla cuenta con un enchufe polarizado (una hoja es mas ancha que la otra);
para reducir el riesgo de descarga eléctrica.

Este enchufe esta disefiado para encajar en una toma polarizado de una sola
manera. Si el enchufe no entra completamente en el toma de corriente, invierta el
enchufe.

Si todavia no encaja, péngase en contacto con un electricista cualificado. No intente
modificar el enchufe de ninguna manera.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante,
centro de servicio o una persona cualificada para evitar riesgos.




CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

A No conecte este aparato hasta que lo haya ensamblado
completamente de acuerdo a las siguientes instrucciones y se haya
familiarizado con las mismas y también con los procedimientos de

operacion.

Panel de control

Boton
para abrir

Manija

Unidad principal

Cable de
alimentacion

ACCESORIOS

Cuchara Cuchara Taza de medir Recipiente
de sopa de vapor
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COMO USAR

- Seque la superficie externa de la olla interna con tela, péngala en la cocina,
por favor, gire la olla interior de 2-3 veces para que sea perfectamente en
contacto con la bandeja de calefaccién; Luego presione la tapa de la cocina
hasta que haga sonido "Click".

- Evite calentar la olla interna en otras estufas, de lo contrario, puede causar
deformacion.

No esta permitido sustituir el recipiente interior por otros recipientes en la
bandeja de calentamiento.

- Presione el botdn de funcion para seleccionar la funcién deseada, luego
presione el boton "Inicio" para entrar en el estado de trabajo, o presione el

botén de funcion correspondiente para entrar directamente en el estado de
trabajo.

Uso de los botones funcionales

e Boton de Encendido - Apagado e Inicio.

Inicio

Aseglrese de que su olla este conectada a la alimentacion eléctrica.
Al presionar el botén "encendido / apagado", la pantalla de LED mostara "----", el

indicador "Inicio" parpadeard, la olla permanecera en el modo de espera, hasta que
seleccione alguna funcién.

Una vez seleccionada la funcién, presione On/Off Inicio para entrar en el proceso de

trabajo de la funcién.




Calentar ,
Botdn de Calentar y Cancelar

Cancelar

1. Si presiona el botén "Calentar / Cancelar" después encender la olla, entrara en

el modo de Calentar.

2. Sivuelve a pulsar el boton "Calentar / Cancelar" saldra del estado y volvera al
modo de espera.

3. Después de cocinar, la olla entrard automaticamente en el estado Calentar
[Mantener Caliente], durante el proceso Calentar, el tiempo que se mostrara en la
pantalla de LED es de 0-12h, si excede las 12hrs, la pantalla muestrara "----".

El tiempo sugerido de Calentar es menos de 5h, para evitar que el color y el sabor del
arroz cambien.

Botén de Menu

Bajo el modo de espera, presione el boton "MenU" para seleccionar la funcion.
Cada vez que presiona “Menu” la funcién ira cambiando y la luz indicara cual esta
seleccionada.

m Funcién Arroz

Cuando el indicador "Arroz " se enciende, presione el botén "Inicio" para que ésta
funciéon comience a trabajar. Ambas luces indicadoras de "Inicio" y "Arroz" se
encienden.

La funcién de arroz activara el estado de precalentamiento, al terminar éste,
entrard automaticamente en la cuenta regresiva del tiempo de coccién.

Al finalizar la olla vuelve al modo calentar para mantener el arroz.

El tiempo predeterminado es de 40 minutos y no se puede ajustar manualmente

Proporcién Cant. Cant. Tiempo
FUNCION Arroz. | Agua. | Min. Max. coccion

[tazas] |[marca] Arroz. | Arroz.

Arroz Integral 2 2 2 Tazas | 10 Tazas | 40 min. aprox




m Funcién Saltear

Cuando el indicador "Saltear" se enciende, presione el botén "Inicio" para que ésta
funcién comience a trabajar.

La arrocera Smart cooker estd abierta, agregue aceite y calentar durante 5
minutos. Una vez que el aceite se haya calentado, agregue el arroz, saltee hasta
que el arroz se ponga dorado o amarillento (aproximadamente 10-13 minutos) y
cierre la tapa. El programa detecta la tapa cerraday el la luz "Saltear" permanece
encendida.

La olla entra en la etapa precalentamiento y la pantalla digital muestra el
temporizador de cuenta regresiva.

La olla vuelve al modo de Calentar cuando finaliza la coccién.

Funcién Coccién Lenta

Puede presionar el botén "+" o "-" para ajustar el tiempo del programa de coccién
lenta, el tiempo predeterminado es de 2 horas.

El tiempo de coccién se puede ajustar manualmente entre 2y 10 horas.

Presione el botdn "Inicio" la pantalla digital muestra el temporizador de cuenta
regresiva de coccién lenta.

La funcion de coccidon lenta entra automaticamente en la funcion estado de
precalentamiento, al terminar entrara automaticamente en la cuenta regresiva del
tiempo de coccion.

Boton Timer / Temp

Funcién de Temperatura [°F]:

Para ajustar la temperatura de debe estar dentro de la Funcion Manual, presion
"TIMER / TEMP" yes utilice los botones 0 y Q para ajustar la temperatura en
grados Fahrenheit.

El rango es de 95°F hasta 275°F.

Funcién de Timer:

-Como delay:

Después de seleccionar la funcién deseada, necesita preestablecer el tiempo,
presione "TIMER / TEMP", las luces de funcion correspondientes parpadean,
configure el tiempo con los botones @ vy @

El rango es de 1hr a 24hrs, dependiendo de la funcién seleccionada.

Presione el boton "Inicio", el tiempo establecido empezara la cuenta regresiva y al
finalizar éste, sus alimentos estaran listos para disfrutarlos.




Ajuste Manual de tiempo de coccién:

Después de seleccionar la funcién requerida, use los botones (+ ) para ajustar
el tiempo de coccioén.

El rango de tiempo de coccion varia dependiendo de la funcién seleccionada.

Funciénes de Coccién

1. En un sartén, caliente la leche a 180 ° F, revolviendo constantemente para evitar
el calafateo.

2. Deje que la leche se enfrie a 115 ° F durante aproximadamente 1-2 horas. Agregue
cultivo de yogurt. Revuelva la mezcla a fondo.

3. Vierta la mezcla de leche en la olla, aseglrese que la olla esté limpia y seca antes
de colocarla en la olla arrocera Smart Cooker.

4. Seleccione la funcién "Yogurt", la luz se enciende.

5. Presione el botén "Inicio" para iniciar la funcién "Yogurt", las luces "Inicio" y
"Yogurt" permanecen encendidas, y la pantalla digital muestra el temporizador de
cuenta regresiva.

6. La olla vuelve al modo de espera cuando se completa el programa Yogurt.

7. Una vez que se completa la incubacion, guarde el yogurt en un recipiente
hermético en el refrigerador. No dejar en la olla arrocera.

El tiempo predeterminado es de 8 horas y se puede ajustar manualmente entre 6
horasy 12 horas.

MERE]

Presione el botén "Menu", seleccione la funciéon "Manual ", presione el botén "+" o0 "-"
para ajustar el tiempo de coccién, el tiempo predeterminado es 1 minuto.

El tiempo de coccién se puede ajustar manualmente entre 1 minuto y 4 horas.

La pantalla digital muestra el valor de temperatura seleccionado.

Presione "Inicio" para iniciar la funcion "Manual ". Las luces "Inicio" y "Manual"
permanecen encendidas.

La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccion especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva al terminar la coccién, la olla se cambia al
estado Calentar.

Bajo esta funcion se puede aumentar o disminir la temperatura.




Avena

Presione el boton "Menu", seleccione la funcién "Avena", presione el botén "Inicio"
para iniciar la funcion, las luces "Inicio" y "Avena" permanecen encendidas.

El tiempo predeterminado es de 40 minutos y no se puede ajustar manualmente.
La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccion especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva y al terminar la coccién, la olla se cambia al
estado Calentar.

Arroz
Integral

Presione el boton "Menu", seleccione la funcion "Arroz Integral”, presione el botén
"Inicio" para iniciar la funcién, las luces "Inicio" y "Arroz Integral" permanecen
encendidas.

El tiempo predeterminado es de 40 minutos y no se puede ajustar manualmente.
La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccién especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva y al terminar la coccién, la olla se cambia al
estado Calentar.

Presione el botén "Menu", seleccione la funcién "Vapor", presione el botén "Inicio"
para iniciar la funcion, las luces "Inicio" y "Vapor" permanecen encendidas.

El tiempo predeterminado de coccién es de 5 minutos y se puede ajustar
manualmente entre 5y 30 minutos.

La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccion especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva y al terminar la coccién, la olla se cambia al
estado Calentar.

Presione el boton "Menu", seleccione la funcion "Sopa", presione el botén "Inicio"
para iniciar la funcién, las luces "Inicio" y "Sopa" permanecen encendidas.

El tiempo predeterminado es de 2 horas y y se puede ajustar manualmente entre 2
y 4 horas.

La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccion especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva y al terminar la coccién, la olla se cambia al

estado Calentar.




Presione el boton "Menu", seleccione la funcién "Pasta", presione el boton "Inicio"
para iniciar la funcién, las luces "Inicio" y "Pasta" permanecen encendidas.

El tiempo predeterminado de coccién de la pasta es de 10 minutos y se puede
ajustar manualmente entre 10 y 35 minutos.

Cuando el agua hierve, abra la tapa, agregue la cantidad correspondiente de pasta
segun el nivel del agua, gregue la cantidad correspondiente de pasta, cierre latapay
contindie cocinando.

La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccién especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva y al terminar la coccién, la olla se cambia al
estado Calentar.

Presione el botén "Menu", seleccione la funcién "Queque", presione el botén "Inicio"
para iniciar la funcion, las luces "Inicio" y "Queque" permanecen encendidas.

El tiempo predeterminado de coccion del queue es de 40 minutos aproximadamente
y no se puede ajustar manualmente.

Aceite la pared interior de la olla y luego vierta la mezcla de queque

La pantalla digital muestra el "circulo de funcionamiento" como parte del
precalentamiento, después de alcanzar la temperatura de coccién especificada, la
pantalla muestra la cuenta regresiva y al terminar la coccién, la olla se cambia al
estado Calentar.

Al terminar la coccidn, retire el queque con cuidado de no quemarse para que no se
sobrecocine.




LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpie la cubierta de preservacion Secar el tanque de almacenamiento
del calor con pafio humedo, no de agua con trapo seco.
lavar directamente con agua.

Retire y limpie el tazén de la olla Seque el agua en la bandeja

Smart Cooker con un pafio calefactora con pafio, ademas

hdimedo. puede utilizar una esponja de
alambre de acero o papel de lija
para pulirla.

Retire el agua y los residuos del
fondo del tazén de la olla Smart
Cooker.




Desmontaje y limpieza de la placa de cubierta interna de la preservacién del calor

Abra la tapa y retire la Lave y seque la placa Instale la placa de la
placa de la cubierta de la cubierta cubierta

Desmontaje y limpieza de la valvula de vapor

Nota: La valvula debe limpiarse con frecuencia para garantizar una ventilacién suave
del vapor. Limpie cuando la olla se enfrie para evitar quemaduras..

Sostenga el mango de la vélvula de Abra el asiento de la valvula de
vapor y levantelo. acuerdo con la indicacién descrita
en el asiento de la valvula.

Lave la valvula de vapor con aguay Seque bien la valvula, ciérrela e
jabon. instalela nuevamente en la olla.




GARANTIA

Si ocurre algun problema con el producto, por favor contacte nuestro sitio
especializado de reparacién y mantenimiento o nuestro centro de servicio en
su pais.

e Dos afios de garantia en la resistencia y un afio en todos los demas componentes.

e Lafecha deinicio de la garantia es la misma de la venta del articulo.

e Siel problema es provocado por alguna de las siguientes causas, no sera cubierto
por la garantia:

1. Dafio causado por uso incorrecto, almacenaje o mantenimiento por parte del
cliente.

2. Apertura del producto o reparacién hecho por un agente no autorizado por
nuestra compafiia que haya causado el dafio del mismo.

3. Elnimero de modelo de la factura es diferente al del producto a ser reparado,
o si el numero de modelo en la factura ha sido modificado o alterado.

4. Factura no valida.

5. Dafio causado por fuerza mayor.

6. Daflo causado por insectos.

7. Poner el producto en uso comercial.

8. Hacer uso del producto en un ambiente que no sea doméstico.

9. Problemas causados por las personas o por un mal uso no estaran cubiertas
por la garantia.

Para aquellos productos a los cuales se les ha vencido la garantia, el centro
de servicio al cliente de nuestra compafiia aun lo atendera con gran placer.

J

DECLARACION ESPECIAL

Si hay una mejora o cambio en el producto, este sera editado en las versiones futuras del
manual de instrucciones. Por favor considere que no les informaremos a los clientes de
forma independiente. Sila apariencia o color del producto es modificado, por favor refiérase
al producto real como un estandar.

GRUPONAVAR

www.gruponavar.com




