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Muchas gracias por seleccionar nuestro producto.
Por favor lea cuidadosamente este manual de
instrucciones y consérvelo como referencia para el futuro.
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OBSERVACIONES IMPORTANTES

El manual de usuario que acompafia a su olla MultiCooker ha sido desarrollado con
el objetivo de aclarar cualquier duda que pueda surgir durante su uso. Ademas,
contiene informacion importante de seguridad que, si se sigue correctamente, puede
garantizar el correcto funcionamiento del utensilio y, lo que es mas importante,
garantizar su seguridad.

Pensando en el consumidor, este manual fue elaborado con textos objetivos y claros,
imagenes y fotografias que facilitan la comprensién de los procedimientos descritos
y enfatizan las observaciones que requieren mayor atencion para el mejor uso del
aparato.

NOTA Proporciona al usuario detalles sobre el funcionamiento de la olla,
0 generalmente recomendaciones sobre el mejor uso del utensilio.
Indica al usuario una breve Sugerencia y detalles especificos para el
uso de la olla, generalmente ayudan en la mejor preparacién de los
alimentos.

SUGERENCIA

Indica al usuario observaciones muy importantes sobre la
operacion, evitando practicas inseguras, que pueden resultar en
dafios menores a personas o bienes, pero también a la salud del
usuario si no se realiza correctamente.

IMPORTANTE

Indica al usuario procedimientos que requieren mayor atencion,
recomendaciones y advertencias que no pueden dejar de ser
realizadas para garantizar su seguridad e integridad fisica.

ATENCION

il

Indica al usuario practicas inseguras en relacién con el
/I\RIESGO N .

funcionamiento de la olla, que pueden dar lugar a un alto riesgo

para la salud y/o accidentes graves o mortales.

que debera ser considerado.

NOTA

Algunas figuras y/o imagenes presentadas en este manual pueden haber sido
hechas con equipos similares o con la eliminacién de protecciones y/o componentes
para facilitar la representacion, sin embargo, el modelo real adquirido es el que
debera ser considerado.

SOSTENIBILIDAD
Los componentes de este producto y su embalaje son reciclables.
No lo deseche en la basura ordinaria.




ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR SU MULTICOOKER POR

PRIMERA VEZ.

Para reducir el riesgo de accidentes como descargas eléctricas, quemaduras,
lesiones personales o dafios en el equipo, siga las recomendaciones basicas

de seguridad al usar este electrodoméstico.

IMPORTANTE

Este electrodoméstico no puede ser utilizado por nifios o personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas sin la supervision de un
responsable. Los usuarios deben estar bien informados sobre los problemas de
seguridad y también sobre los peligros de un uso inadecuado del
electrodoméstico. Los nifios deben ser supervisados para no jugar con la olla.

\
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Para evitar accidentes, mantenga todos los componentes del paquete fuera del
alcance de los nifios después de desembalar el electrodoméstico.

Se recomienda observar a los nifios para asegurarse de que no estan jugando con
la olla. Es necesario tener cuidado de que el electrodoméstico y su cable no estén
al alcance de los nifios durante el uso.

No utilice la olla para fines distintos de los previstos en este Manual del Usuario.
Nunca sumerja la olla en agua o en cualquier otro liquido.

Antes de conectar el electrodoméstico a la red eléctrica, aseglrese de que la
tensién de alimentacién y el nivel de alimentacién cumplen las especificaciones
indicadas en la etiqueta situada en la olla.

Para evitar accidentes como descargas eléctricas, no sumerja el cable de
alimentacion ni enchufe en agua o en cualquier otro liquido.

No permita que el cable de alimentacion quede sobre bordes afilados de la mesa
ni entre en contacto con superficies calientes.

Para apagar la olla, pulse el Tecla “encender/apagar” y desenchufe de la toma de
corriente. Siempre desconecte sujetando el enchufe, nunca tire a través del cable
de alimentacion.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe ser reemplazado por el
distribuidor autorizado o persona calificado con el fin de evitar riesgos o perder
la garantia.




® No utilice el electrodoméstico en lugares con exceso de humedad, altas
temperaturas, cerca o sobre fuentes de calor (tales como: estufas, quemadores,
hornos, etc.).

)

NO USAR la olla después de que haya presentado defectos, haya sido
dafado o que el cable eléctrico o el enchufe hayan sufrido algun dafio.
Péngase en contacto con Servicio al cliente de Navar para realizar un
diagnostico, ajuste o reparacion.

J

® No almacene ni use el aparato en ambientes externos o al aire libre.
e Para evitar dafos o deformaciones, nunca utilice la olla directamente sobre una
estufa o quemador.

e Tenga cuidado de no dejar caer agua u otros liquidos en el aparato, ya que esto
puede causar un mal funcionamiento de la Multicooker o una descarga eléctrica.

® No apoye ni coloque objetos pesados en la olla cuando esté abierta, ya que esto
puede provocar que se caiga.

e E| volumen de alimentos no debe exceder el nivel maximo «Max» indicado en el
recipiente interior.

® Cuando esté en uso, nunca deje las manos o la cara cerca de las valvulas para
evitar quemaduras.

e Se requiere un cuidado extremo al mover la Multicooker cuando esta en uso, es
preferible esperar a que termine la coccion para moverla.

® Nunca cubra la olla completamente, utilise sélo la tapa cuando esté en
funcionamiento, ya que cualquier tipo de tapa supondra un riesgo de incendio y
dafios para en el utensilio y los usuarios.

e Evite tocar, cubrir u obstruir la respiracién de vapor, en la parte superior del

aparato, ya que se torna extremadamente caliente y puede causar quemaduras.

Antes de cada uso, compruebe siempre la existencia de obstrucciones en el

blindaje antibloqueo y en las valvulas del aparato. Aseglrese también de que la

valvula reguladora de presion esté en la posicion correcta.




e Desconecte la olla del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de limpiarla.

Vs ° ,,/<\~/

® Deje que se enfrie siempre antes de limpiarla.
® Después de cocinar, abra la olla hasta que confirme que no hay mas presién
interna.

/\ RIESGO

Abrir la tapa de la olla con mucha presion interna pone en riesgo su
salud, ya que podria ocasionar graves lesiones.

® Al abrir la tapa después de cocinar, NO TOQUE el recipiente interior y la parte
interna de la tapa directamente con las manos, ya que podria adn estar muy
calientes.

e No coloque la Multicooker en lugares inestables. Esta estrictamente prohibido
usarlo sobre periédicos, pafios, objetos de espuma y otros materiales que
puedan bloquear las aberturas de ventilacién en la parte inferior de la olla.

® Nunca encienda la multicooker sin la olla ineterna correctamente colocada en su
lugar; compruebe cuidadosamente antes de comenzar el uso.

NOTA

Los canales de la valvula reguladora de presion, que permite que el vapor escape,
deben verificarse regularmente para asegurarse de que no estén bloqueados.




Sila tapa o los sellos estuviesen dafiados, no se debe utilizar el aparato. Péngase
en contacto con SAC NAVAR para que se realicen las reparaciones necesarias.

e Este aparato estd disefiado para uso domésticas y similares, tales como:
+ Cocinas de empleados en tiendas, oficinas u otros entornos de trabajo;
+ Para uso de clientes en hoteles, moteles, albergues y otros entornos
residenciales;
* Entornos de cama y desayuno;
+ Comedores y ambientes no comerciales similares.

IMPORTANTE

La Multicooker no esta disefiada para su uso en entornos comerciales.

® El uso de accesorios no recomendados puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones, causar accidentes y dafios al aparato y/o usuarios.

IMPORTANTE

iEvite riesgos innecesarios!
Use para cocinar so6lo la olla de cocimiento suministrada en su
Multicooker.

*

¢ Durante el uso, el utensilio se calienta y alcanza altas temperaturas,
para evitar quemaduras no toque las superficies calientes de la olla o
la tapa; utilice siempre el mango.

e La superficie de la resistencia muestra calor residual después del uso.
. y

® No utilice estabilizador o “Nobreak” de computadora, ya que pueden encender o
dafiar su aparato.

® Este aparato no esta disefiado para funcionar por medio de un temporizador
externo o de un sistema de control remoto independiente.

® |a factura y el Certificado de Garantia son documentos importantes y deben
conservarse para fines de garantia.




IMPORTANTE

Antes de usar su Multicooker, asegurese SIEMPRE de que el exterior de
la olla esté seco. Si se coloca en la olla cuando todavia esta humeda,
puede dafiar la resistencia o causarle algin desperfecto al
electrodoméstico.

NOTA

Este aparato solo serd atendido por técnicos de servicio calificados. Péngase en
contacto con SAC NAVAR para realizar un diagnéstico, reparacion o ajuste.

IMPORTANTE

La adaptacion y preparacion de sitios tales como muebles, preparaciéon
de la red eléctrica del medio ambiente (toma de corriente, disyuntor,
manodmetro, tuberia, etc.) para la instalacion del producto es
responsabilidad exclusiva del usuario/consumidor.

CONTENIDO DEL PRODUCTO

Olla para cocinar
———3
Cuerpo de la olla

~N
Cucharén
Colector de Estante de metal Cable de Cuchara

\_ Condensacion para estirizacion alimentacion )




CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Cuerpo de la olla

1. Manijas / Asas ' —
2. Panel de control -

3. Resistencia de calentamiento

(ubicado internamente) @_

4. Base del cuerpo de la olla

Tapa

Vista Superior

1. Valvula de seguridad
2. Mango

Vista Inferior

3. Sello / empaque de goma

4. Escudo antibloqueo
5.Valvula de seguridad con sello
de goma




PANEL DE CONTROL
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AN
N /AR

Mi Sabor MM&(/CO k Esterilizar
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Hornear
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= () Minutos

Frijoles —_— @Saltear
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Timer 24h Coccion
Lenta

Mantener i 00
Caliente Cancelar

Yogurt

. Pantalla indicadora de LED

. Tecla Mi Sabor

. Indicador LED de la funcién Mi Sabor [Suave - Al punto - Fuerte]
. Teclas de recetas preprogramadas

. Teclas para ajuste de temporizador y tiempos de coccion [ menos - mas]
. Teclas de funciones preprogramadas

. Tecla temporizador de 24 hrs

. Tecla para mantener caliente

. Tecla Mi Receta

10. Tecla Encendido y Apagado

11. Tecla Cancelar

12. Tecla Inicio

oo, WN =




CARACTERISTICAS TECNICAS GENERALES

Voltaje (V) 110~120
Frecuencia (Hz) 60
Potencia (W) 950
Capacidad del contenedor (L) 5,6
Dimensiones LxAXP (cm) 33x33x31,5
Peso neto (kg) 54

Dimensiones

A=33cm

=33 cm




DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

1.Sistema de seguridad de presién: Cuando la presién dentro de la Multicooker
excede el limite predeterminado, la valvula reguladora de presion liberara
automaticamente el vapor, reduciendo asi la presion interna del electrodoméstico.

2.Blindaje antibloqueo: Evita que los residuos o particulas entren en el sistema de
seguridad de presion, lo que podria causar obstruccién y bloqueo de la valvula de
regulacion de presion.

3.Proteccion contra sobre corriente: Apaga la alimentacién si hay una corriente
eléctrica anormal, para evitar que el electrodoméstico se queme.

4.Proteccion de Limite Térmico: Si la olla se enciende sin comida, se activara el
mecanismo de limitacién de temperatura y apagara la alimentacion eléctrica.
5.Dispositivo de seguridad de Control de Presién: Mantiene la presion dentro
de la unidad equilibrada (dentro de los limites predeterminados) mediante un
interruptor de presion de regulacion.

6.Sensor de Limite de Temperatura: Sila temperatura interna es demasiado alta,
el fusible térmico se quema apagando la olla.

7.Sensor de Cierre: Sensor que asegura que el aparato no iniciara la presurizacion
hasta que la tapa se haya cerrado y bloqueado correctamente ( posicion W @)
8.Aparato de Bloqueo de Tapa: Hay una vélvula de liberacién de tapa flotante
(valvula de seguridad), que evita que se abra mientras el aparato esta presurizado.
9.Alivio de Exceso de Presién: Si la presion es demasiado alta, por encima de lo
normal, la olla de coccién automaticamente sera movida hacia abajo, dejando un
espacio entre el sello y esta, aliviando y bajando la presién interna.




PREPARACION Y PREUTILIZACION

Antes de conectar su Multicooker por Primera Vez se deben verificar los
siguientes elementos:

1.Retire los materiales de embalaje y adhesivos, aseglrese de que todos los
articulos/accesorios han sido recibidos en perfecto estado.

2.Rompa todas las bolsas de plastico, ya que pueden suponer un riesgo potencial
para los nifios.

3.Lave todos los accesorios con agua tibia y jabon. Enjuague y séquelos bien.

4 Retire la olla, lavela con agua tibia y jabon, enjuague y séquela bien antes de
reemplazarla en el aparato.

5.Instale firmemente el colector de condensacion, deslizdndolo como lo indican las
lineas discontinuas ( figura @).

6.No intente acoplar el colector empujandolo de abajo hacia arriba, ya que las
pestafias laterales del colector no permitiran el ajuste correcto a la Multicooker.

IMPORTANTE

Limpie el cuerpo de la olla s6lo con un pafio humedo, nunca lave con agua
corriente o por inmersién; asegurese que la olla interna esta bien seca.




NOTA

Retire la pelicula protectora del panel de control de su Multicooker, quitandola
desde una de sus esquinas.

Lugar de uso:

1.El lugar de uso del electrodoméstico debe ser plano (nivelado adecuadamente),
seco (sin la presencia de humedad), limpio y resistente al calor.

2.Durante el uso, mantenga el electrodoméstico alejado de cortinas, toallas u otros
materiales inflamables. Permita la libre circulaciéon de aire por encima y alrededor de
la olla.

3.El cable de alimentacion debe estar bien conectado, tanto en el electrodomeéstico
como en la toma de corriente.

4.El electrodoméstico se conectara Unicamente a un tomacorriente 110" 120V.

* Nunca coloque ni utilice la olla en una ubicacién o en una superficie inestable.
+ Esta estrictamente prohibido usar la olla sobre periédicos, pafios, objetos de
espuma y otros materiales que puedan bloquear facilmente las aberturas de

ventilacion en la parte inferior del producto.
\ S




INSTRUCCIONES DE INSTALACION ELECTRICA

Este electrodoméstico esta equipado con cable de alimentacion y enchufe de puesta
a tierra y debe estar conectado a una red eléctrica 110~ 120 V conectada a tierra de
acuerdo con la norma NBR 5410 (instalaciones eléctricas de baja tension).

NOTA

El cable de alimentacién con enchufe 2P+T (2 polos + tierra) cumple con el nuevo
estandar NBR 14136.

R e )
+ La toma de corriente, por razones de seguridad, debe ubicarse en un lugar de
facil acceso después de la instalacion del electrodoméstico.

« Compruebe cuidadosamente la tensién antes de enchufarlo a la toma de
corriente. Este electrodoméstico NO ostenta condicién de doble voltaje.

+ No utilice adaptadores, extensiones, benjaminas o conectores «T».

« Conecte este electrodoméstico a una toma de corriente Unica.

* No extraiga el pasador de puesta a tierra del enchufe del cable de
alimentacion.

* La toma de corriente utilizada por el aparato debe estar conectada
internamente de forma correcta con el cable de tierra para garantizar la
conexion a tierra del aparato a través del enchufe del mismo.

+ La conexién a tierra garantiza la proteccion del usuario contra descargas
eléctricas a través de las partes metdlicas del aparato.

+ No seguir estas instrucciones puede ser potencialmente mortal, o ser causa de
incendio o descarga eléctrica.

IMPORTANTE )

Riesgo de descarga eléctrical

No desarme el electrodoméstico. El desmontaje solo puede ser realizado por un
técnico calificado y autorizado, debido a los componentes eléctricos que estaran
expuestos durante la operacion de desmontaje, pruebas, etc.

\. J




CUIDADO DE LA TAPA

Para su seguridad, compruebe los siguientes elementos en la tapa de la
Multicooker Navar:

o )
Compruebe siempre que la goma de sellado, la protecciéon antibloqueo (de la
valvula reguladora de presion) y la goma de sellado de la valvula de seguridad

estén correctamente instaladas y sin dafios (desgarros, abolladuras, grietas,

Letc.). )

El protector antibloqueo, la goma de sellado y la goma de sellado de la valvula de
seguridad ya estan firmemente instalados en sus posiciones de funcionamiento en la
tapa del utensilio.

Goma de sellado de

Empaque vélvula de seguridad

de Goma

antibloqueo

*

Si la goma de sellado, la proteccién antibloqueo y/o la goma del sello de

la valvula de seguridad no estan correctamente instalados y/o
presentan dafios por favor NO UTILCE su Multicooker.

. J

Nunca tire vigorosamente de la goma de sellado, ya que puede producirse una
deformacién, lo que puede afectar al sello y causar un efecto directo sobre la presion.
Después de su uso, retire los restos (restos de comida, especias, etc.) de la goma de

sellado y el escudo antibloqueo.




OPERACION

El electrodoméstico tiene varios dispositivos de seguridad, por lo que es
extremadamente importante usar SOLO los componentes suministrados
con él.

Para su seguridad, tenga en cuenta SIEMPRE:

e )
+ Antes de cada uso, aseglrese de comprobar si hay obstruccion en el blindaje
antibloqueo, la valvula de seguridad y la valvula reguladora de presion.

* Limpie y seque la superficie exterior de la olla y el elemento calefactor para
confirmar que no contienen ningun rastro de uso previo.

« Compruebe el correcto posicionamiento de la valvula reguladora de presion de
acuerdo con los requisitos de la receta a preparar.

* Se recomienda mantener la olla siempre limpia, para evitar el mal olor.
\ J

e Para abrir correctamente la tapa, sostenga el mango de la tapa con una manoy
gire en sentido contrario a las agujas del reloj, hasta que la marca de latapa VW
esté alineada con la flecha que marca A en el cuerpo de la olla, solo entonces
levante la tapa.

IMPORTANTE

Al abrir la tapa hagalo con sumo cuidado, inclinando la tapa hacia
adelante, con el fin de evitar posibles quemaduras con vapor caliente.




® Verificar que todos los dispositivos de seguridad de la tapa estén instalados
correctamente.
Compruebe que las valvulas de seguridad y de presién no estan obstruidas.
® Asegurese de que la goma de sellado de la tapa esta correctamente colocada.
® Asegurese de que el exterior de la olla esté seco y limpio, y que no haya residuos
en el elemento calefactor del utensilio.
Asegurese de que la olla esté en contacto con el elemento calefactor y el sensor
de temperatura.

Elemento
calefactor

Sensor de
temperatura
® Retire la olla para colocar comiday agua en ella.
® Elvolumen total de alimentosy agua no superara el nivel maximo " Max" indicado
en la ollay no sera inferior a la indicacion del nivel "2" en la escala interna.




® Para cerrar la tapa, sostenga el mango con una mano y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que la marca de latapa « W@ » esté alineada con la marca
de laflecha« A »en el cuerpo de laolla.

¢ Conecte el cable de alimentacién a la Multicooker y, a continuacién, a la toma de
corriente. La olla emitira un “pitido”.

NOTA

La tapa de la olla emite un pitido durante el movimiento de bloqueo y también
durante la apertura o cuando la tapa de la olla esta colocada en el mecanismo de
aperturay cierre.

Cuando la tapa estd apenas colocada, y no estd bloqueada, NO se podra activar
ningiin comando del panel.

VALVULA REGULADORA DE PRESION

e Durante el funcionamiento, aseglrese de que la valvula estd en la posicion
«encendido» (ver la indicacidon «A» en el adhesivo) para asegurarse de que la
Multicooker estd debidamente sellada.

accionar

o @

% liberar



e Cuando sea necesario liberar la presién del aparato, mueva la valvula hacia abajo
a la posicion de “liberar» (ver la indicacién «B» en el adhesivo) indicando que la
Multicooker esta liberando la presién.

accionar

B ®

2o

2 liberar

e Paraencender la Multicooker, presione la Tecla «Encendido».
La pantalla mostrara el patrén «— — — —» y el LED rojo sobre la Tecla «Mantener

Caliente» parpadeara.

. N
Q — —
Encender Mantener
Caliente

NOTA

NUNCA encienda la olla sin comida y/o agua en su interior.

e Algunas opciones de «RECETAS» o «FUNCIONES » activan la funcién "mi sabor »
(suave, al punto y fuerte) iluminando el LED rojo correspondiente. Para
seleccionar la opcion deseada simplemente presione la Tecla "mi sabor"

repetidamente.

Mi Sabor 4 Esterilizar

Camne Hornear

RECETAS < » FUNCIONES

Frijoles —_ Saltear

Coccion
Lenta

Apagar

Mantener Mi
Caliente  Receta

Yogurt




e Lafuncion no se puede activar sin seleccionar primero una receta que la acepte.
® Seleccione la receta/funcion deseaday configure con la Tecla "mi sabor"

MI SABOR

FUNCION Mi Sabor [ PRESION | TEMPORIZADOR
Carne Si Si Si
Pollo Si Si Si
Frijoles Si Si Si
Arroz Si Si Si
Sopa No Si Si
Hornear No Si Si
Freir No No No
Saltear No No Si
Cocimiento lento Si Si Si
Yogurt No Si No

La opcion suave esta indicada para la preparacién de alimentos tiernos, la opcion al
punto es para alimentos de consistencia intermedia y la opciéon fuerte para
alimentos con mayor dureza.

e La pantalla mostrara encendido «on» (excepto la funcién «esterilizar», que
muestra la duracion de la funcion).

e Seleccione la Tecla "iniciar”, emitira tres pitidos.

e La pantalla pasard a la «— — — —» estandar hasta que alcance la presién de
coccién.

RECETAS -
FUNCIONES @

NOTA

Si la tapa no esta bien cerrada, la olla emite un pitido en secuencia hasta que la tapa
se cierre correctamente.
No puede seleccionar ningln rol, ni siquiera cancelar el rol en curso.

e Cuando comience el tiempo de coccién, la pantalla mostrara la cuenta atras del
tiempo de preparacion programado.

ER




® Después de completar la preparacién, la olla cambiara al modo Mantener
caliente automaticamente, en la pantalla aparecera "OH" y se encendera el LED
sobre la Tecla "Mantener caliente”.

-
Caliente
ooy | A

Libere la presion del aparato desplazando la valvula reguladora de presién hacia

abajo mediante “liberar»
. J

*

Para cambiar la posicién de la valvula NO HACERLO DIRECTAMENTE
CON SUS MANOS. Use guantes apropiados o incluso un utensilio,

L como un cubierto de cocina. )

® Eltiempo para alcanzar la presion de coccion varia dependiendo de los diferentes
niveles de funcién. Cuanto mayor sea la cantidad de comida, mayor sera el
tiempo.

® Eltiempo de preparacion programado variara dependiendo de la opcion elegida.
Para "RECETAS" y "FUNCIONES" el tempo esta predeterminado por el propio
dispositivo, para la opcién "mireceta" el tiempo es el preferido por el usuario.

*

Asegurese de que la valvula de seguridad esté levantada. Si lo est3, la
olla todavia estad presurizada. NUNCA INTENTE ABRIR LA TAPA DEL
APARATO CUANDO COCINE A PRESION. En este modo la tapa se
blogquea automaticamente y no se puede abrir.

. J

Durante el funcionamiento es posible cancelar la opcion actual en funcionamiento
pulsando la Tecla «cancelar».




METODOS DE LIBERAR LA PRESION

Al final del tiempo de coccién a presion, el aparato cambiara automaticamente al
modo Mantener Caliente.

La presién se puede liberar para que la tapa se pueda abrir de tres maneras: Método
Natural, Método Rapido o una combinacion de ambos métodos.

La eleccion del mejor método esta determinada por la eleccion de los alimentos que
se estan cocinando y las instrucciones para prepararlo.

METODO NATURAL: Después del final de la coccién bajo presién sonard una
secuencia de 8 pitidos indicando que el proceso de coccién esta terminado, la olla
pasa automaticamente al modo Mantener Caliente. La presién comenzard a
disminuir; el tiempo para el alivio de la presion dependera de la cantidad de liquido.
La liberacion completa de la presion debe ocurrir dentro de 10 a 30 minutos, y
durante este tiempo la coccion contindia. Cuando la presién se libera por completo, la
valvula de seguridad descenderd y la tapa se desbloqueard, lo que permite que se
abra.

IMPORTANTE

« NO INTENTE ABRIR la tapa hasta que la presién interna se libere
correctamente.
* Nunca retire la valvula de presion durante la coccion.

Valvula de seguridad




En el caso de alimentos liquidos (papillas y liquidos mas consistentes), no mueva la
posiciéon de la valvula de presiéon una vez que haya terminado la cocciéon; de lo
contrario, los alimentos pueden ser expulsados a través del centro de la valvula, lo
que puede causar accidentes. Recuerda presionar la Tecla «Encendido/Apagado» y
permitir que la unidad se enfrie naturalmente segun el método de apertura natural
(descrito anteriormente).

Apagar

Al cocinar una gran cantidad de alimentos, no comience la liberacién de presién
inmediatamente después de cocinar. Se recomienda abrir la tapa y retirar los
alimentos después de algiin tiempo de calentamiento constante.

NUNCA forzar la abertura de la tapa. Espere el tiempo de alivio de presioén, si
aun no puede abrir la tapa después de una hora, péngase en contacto con SAC
NAVAR.

METODO RAPIDO: Después del final de la coccién bajo presién sonara una secuencia
de 8 pitidos indicando que el proceso de coccién ha terminado. Apague el aparato
retirando el enchufe de la toma de corriente y moviendo la valvula reguladora de
presién hacia abajo hasta la posicion de «liberar» (ver la indicacién en la etiqueta «a»).
El vapor comenzara a liberarse a través de la valvula reguladora de presion.




*

MANTENGASE ALEJADO DE LA OLLA MIENTRAS ESTE LIBERANDO
VAPOR.

Para cambiar la posicion de la valvula NO HACER DIRECTAMENTE CON
SUS MANOS. Use guantes adecuados o incluso un utensilio, como

cubiertos de cocina.
. y

Cuando la presion se libere por completo, la valvula de seguridad , que libera la tapa,
descendera y esta Ultima se desbloqueara, lo que permite que se abra.

El método Rapido detiene inmediatamente la coccién bajo presién. Si es necesario
continuar cocinando, el aparato puede reanudar la presion o la opcion puede
continuar preparandose a través de otra funcién/modo.

Valvula de seguridad

NOTA

No se recomienda liberar la presién de la olla debajo de los gabinetes colgantes, la
humedad y el vapor caliente pueden dafarlos.



METODO COMBINADO: Para algunas opciones de alimentos puede ser necesaria la
combinacién de métodos. Sin embargo, tenga el mismo cuidado que el método
rapido al liberar presién.

Cuando la valvula de seguridad baje completamente, sostenga la manija de la tapa
con una mano y gire en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la marca de
la tapa PV esté alineada con la marca de flecha A en el aparato, solo entonces
levante la tapa.

Mueva cuidadosamente la valvula reguladora de presion entre posiciones "accionar"
y "liberar", usando guantes apropiados o incluso un utensilio de cocina. No debe
producirse ruido ni salida de vapor.

A continuacién, mueva ligeramente la tapa a ambos lados, hasta que la valvula
seguridad baje finalmente.

IMPORTANTE

En caso de que la valvula de seguridad no descienda automaticamente
después de la liberacion de presién, asegurese de que la valvula
reguladora de presion esté en la posicion de “liberar», espere hasta que
la presion esté completamente liberada.

o | ‘
Es importante recordar que se debe NUNCA FORZAR LA APERTURA de la tapa.
\ J

|

Use guantes apropiados (o incluso un utensilio, como cubierto de
cocina) para cambiar la posiciéon de la valvula. NUNCA lo haga
directamente con sus manos.

Manténgase alejado del aparato mientras se libera vapor.




FUNCION DE TEMPORIZADOR

La Multicooker tiene una funcién de temporizador, que le permite programar el inicio
de la opcion de preparacion dentro de 24 horas, siga el paso a paso a continuaciéon
para realizar la programacién:

1. Coloque los alimentos dentro de la olla y cierre la tapa correctamente.

2. Seleccione la RECETA, FUNCION o mi receta deseada o bien la opcion de la tecla
«mi sabor».

3. Cuando presione la Tecla "temporizador de 24 horas" por primera vez, la
pantalla mostrara "02:00", es decir, la olla terminara de cocinar en dos horas.

4. Presione la tecla «+» 0 «-» hasta obtener el tiempo de coccién deseado.
Para cambiar el cambio de horas a minutos (y viceversa), presione la Tecla
«hora/minutos».

C

Timer 24h

( Hora

Minutos

5. El LED rojo de la Tecla "iniciar" parpadeara hasta que se seleccione la Tecla.
Después,espere hasta que oiga los 3 pitidos de confirmacién para iniciar la
cuenta regresiva de tiempo. %

e

6.Una vez finalizado el conteo del temporizador, la pantalla mostrara la hora
programada y el LED de la opcién seleccionada permanecera encendido.

7.Una vez que el tiempo de coccién predeterminado haya terminado, el aparato
emitira 10 pitidos y cambiara automaticamente al modo «Mantener Caliente»,
aparecera el codigo «OH» en la pantalla y se encendera el LED rojo sobre la Tecla.

NOTA

El tiempo predeterminado comienza a partir de 2 horas.

Por ejemplo, si la hora actual es 8:30am, la hora programada debe ser al menos
10:30am.

No se recomienda usar la funcion de temporizador con alimentos que puedan
estropearse si se mantienen a temperatura ambiente.




FUNCION DE ESTERILIZACION

Adecuado para esterilizar vidrio templado y plasticos resistentes al calor. Se puede
utilizar para la esterilizacion de botellas, frascos y utensilios.

1. Coloque el estante dentro de la olla de coccién
2. Coloque agua en el nivel inferior a la altura del estante de metal para la

esterilizacioén.

4.Cierre la tapa, deje que la valvula de presion se suelte en el modo liberar.
5. Seleccione la funcion «Esterilizar» y luego la Tecla “Iniciar».

-
Esterilizar @

Al presionar la Tecla “Iniciar», la pantalla muestra el patrén «—» hasta que el
aparato alcanza la temperatura correcta, luego comienza a contar el tiempo

seleccionado.

Durante el funcionamiento es posible cancelar la opcién actual en funcionamiento
pulsando la Tecla «cancelars.



COCCION AL VAPOR

1. Coloque agua en el nivel inferior a la altura del estante de metal.
2. Coloque la bandeja de vapor en la parte superior del estante de metal con la
comida que se va a cocer al vapor.

3. Cierre la tapa, deje que la valvula de presion se suelte en el modo liberar.
4. Seleccione la Tecla Mi Receta y seleccione los teclas - y + para ajustar el tiempo.
Recomendado alrededor de 15 minutos para cocinar legumbres.

. Hora
Mi (
Receta

Minutos

5.Seleccione la tecla “Iniciar».

Cuidado al retirar la bandeja de vapor y el estante dentro de la olla, los dos estaran
muy calientes y es necesario usar guantes.

Durante el funcionamiento es posible cancelar la opcién actual en funcionamiento

pulsando la Tecla «cancelar». @

VAL



FUNCION MI RECETA

Esta funcidn se puede utilizar si las recetas o funciones predefinidas en el panel de
control de la olla no satisfacen sus necesidades.
Puede seleccionar la duracion de la presién a su criterio.

1. Coloque la comida dentro de la olla y cierre la tapa correctamente.

2. Presione la Tecla «mi receta».

3 Ajuste el tiempo de coccién, minuto a minuto, presionando las Teclas «+» y «-».
El tiempo estandar inicia en 30 minutos y termina en 2h.

4. Después de configurar el tiempo de preparacion, presione la tecla “Iniciar».

-
Hora
Mi ()

5. Después de 3 pitidos, la pantalla se movera al valor predeterminado, el LED
rojo de la opcién Mi receta se encenderd y el aparato comenzara a contar el
tiempo preestablecido hasta que alcance la presién de coccion.

Receta

6. Después de cocinar, abra la tapa de acuerdo con las instrucciones descritas .

FUNCION MANTENER CALIENTE

Después de completar cualquier RECETA o FUNCION , el modo «mantener caliente»
entra en funcionamiento automaticamente. Durante este modo, el LED rojo
permanecera encendido.

IMPORTANTE

* La temperatura de calentamiento varia de 60 °C a 80 °C. El tiempo
Optimo para mantener un alimento caliente es de un maximo de 4 hrs.
« Mantener el modo caliente mantiene la comida bajo presion.

Durante el funcionamiento es posible cancelar la opcién actual en funcionamiento

pulsando la Tecla «cancelar». @

30



APAGAR LA MULTICOOKER

Después de usar la Multicooker y antes de retirar la comida, presione la Tecla
«ENCENDIDO/apagado», desconecte de la toma de corriente y, a continuacion,
desconecte el cable de alimentacion del cuerpo de la olla.

Desconecte primero
de la alimentacion eléctrica

S~
LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

CUIDADOS GENERALES

A )
* Retire el enchufe de la toma de corriente antes de realizar cualquier

servicio de limpieza o mantenimiento.

* Se hace la limpieza y/o mantenimiento Unicamente cuando el aparato esté

completamente frio.
\ S

1. Después de cada uso, se recomienda hacer una limpieza adecuada del aparato.
2. Retire la tapay la olla, 1dvelos con detergente y un cepillo suave o una esponja,
enjuague solo con agua limpia y seque con una franela o un pafio suave.




3. Utilice agua limpia para lavar el interior de la tapa (incluyendo junta de goma,
protector antibloqueo, valvula de presién y valvula de seguridad).
4, Seque todo con un pafio suave antes de volver a colocarlos en sus posiciones..

5. La parte interna del aparato, donde se encuentran el elemento calefactor y el
sensor de temperatura, debe limpiarse solo con un pafio ligeramente
humedecido.

% Elemento calefactor

Sensor de temperatura

6. Después de la limpieza y/o mantenimiento, vuelva a instalar todas las piezas
correctamente en los lugares adecuados, como la valvula reguladora de presién,
el sello de goma, el escudo antibloqueo, etc.

IMPORTANTE

* NUNCA vierta agua directamente en la parte interna del cuerpo de la
olla.

* El cuerpo de esta olla no es lavable en lavavajillas, sin embargo, la olla
interna es apta para lavavajillas.

* Para evitar el mal olor, mantenga la olla siempre limpia.

* Nunca limpie la olla con liquidos inflamables como alcohol, queroseno,
gasolina, tiner, disolventes, removedores o productos quimicos como
detergentes con amoniaco, acidos, vinagres, refrescos o abrasivos que
puedan liberar vapores quimicos corrosivos y/ o toxicos.

* No utilice cepillos de cerdas gruesa, esponjas de plastico o acero, lana
de acero o productos no aptos para su uso en revestimientos

antiadherentes.



CUIDADOS DE LA TAPA
LA VALVULA REGULADORA DE PRESION

La valvula reguladora de presion solo se asienta en su posicién de funcionamiento

Para realizar su limpieza:

1. Retire la valvula tirando de ella hacia arriba.
2. Limpie solo con un cepillo de cerdas suaves y agua corriente.

S

Valvula reguladora de presion

Area alrededor de la vélvula

e

3. Enla tapa de la olla limpie el drea alrededor del ajuste de la valvula .

4. Retire y vuelva a insertar la valvula en su posicion y realice una comprobacién
para asegurarse de que se mueve libremente hacia arriba y hacia abajo.

IMPORTANTE

Antes de cada uso, aseglrese de que la valvula reguladora de presién
estd instalada correctamente en la tapa de la olla.




PROTECTOR ANTIBLOQUEO DE LA VALVULA REGULADORA DE PRESION

El blindaje antibloqueo esta firmemente instalado en su posicién de funcionamiento.
B

Para realizar su limpieza:
1. Retire el blindaje tirando de ella hacia arriba.
2. Limpialo con un cepillo de cerdas firme y agua corriente.

3. Enla tapa de la olla limpie el drea alrededor del ajuste de la valvula .

4. Al final de la limpieza, es importante realizar una prueba pasando agua
corriente a través del orificio pasante de vapor, si hay alguna restriccién u
obstruccion, use un objeto puntiagudo muy delgado (por ejemplo, un clip) para
limpiarlo.

Orificio pasante
de vapor

IMPORTANTE )

* Antes de cada uso, asegurese de que el blindaje antibloqueo esta
instalado correctamente en la tapa de la olla.

« Después de su uso, retire siempre los objetos extrafios del escudo
antibloqueo, asegulrese que el orificio pasante de vapor no esté

obstruido.
A\ y




VALVULA DE SEGURIDAD

La valvula de seguridad tiene un movimiento libre pero restringido y esta instalada en
su posicién de funcionamiento, el movimiento de la valvula esta restringido por la
presencia de la goma de sellado.

5

Para realizar su limpieza:
1. Retire la valvula tirando de la goma de sellado hacia arriba, desenchufandola

de la valvula.
2. Limpie la valvula y la goma de sellado con un cepillo de cerdas suaves y agua

corriente.

Se recomienda hacer la retirada sobre un mostrador (fregadero, mesa, etc.) o incluso
colocar la mano en el lado opuesto de la tapa, ya que la valvula se aflojara y «caera»
desde su posicién.

3. Coloque nuevamente la valvula a su posicion desde la parte superior de la tapa
y vuelva a colocar la goma de sellado en la valvula de seguridad.

4, Efectle una prueba para asegurarse de que la valvula se mueve libremente

como antes de su extraccion.



5. Los orificios de las valvulas de seguridad se quedaran sin obstruccién alguna.

IMPORTANTE

*Antes de cada uso, asegurese de que la valvula de seguridad esta
correctamente instalada en la tapa de la olla.
*Después del uso, siempre retire cualquier objeto extrafio de la valvula.

GOMA DE SELLADO DE TAPA

La goma de sellado esta firmemente ins-talada en su posicién de funcionamiento.

1. Retire la goma tirando cuidadosamente de ella como se indica en la imagen
2. Limpie en toda la longitud de la goma, interna y externamente, con jabén
suave, cepillo de cerdas suaves y agua corriente.




3. Vuelva a insertar la goma en su posicién ajustandola alrededor de la parte
interior de la tapa.

IMPORTANTE )

* Antes de cada uso, asegurese de que la goma de sellado esta instalada
en la tapa superior.

* Después del uso, retire los objetos extrafios de la goma de sellado.

* Nunca tire de la goma, ya que puede haber una deformacion, que
puede afectar el sello y causar efecto de presion.

* Si la goma esta dafiada, no se debe usar la olla. Pbngase en contacto
. con SAC NAVAR para el reemplazo.

S




SOLUCION DE PROBLEMAS

NAVAR esta siempre a tu disposicion. Sin embargo, si su olla tiene un problema de
funcionamiento, consulte la tabla siguiente para ver causas probables.
Haga cualquier correccién que se pueda hacer en casa. Si el problema persiste,
pongase en contacto con SAC NAVAR.

PROBLEMA | Dificultad para cerrar la tapa
CAUSA a. Goma de sellado mal posicionada.
POSIBLE b. Mecanismo de aperturay el cierre obstruido.
c. Presion restante dentro de la olla.
SOLUCION a.Coloque la goma de sellado correctamente.
b.Compruebe el mecanismo y limpielo.
c.Desplace la valvula reguladora de presién suave vy
repetidamente para liberar la presion dentro de la bandeja.
PROBLEMA | Dificultad para abrir la tapa
CAUSA a. La valvula de seguridad no cayd después de la liberacion de
POSIBLE vapor.
b. Hay presion dentro de la olla.
SOLUCION Desplace la valvula reguladora de presién suave y repetidamente
para liberar la presion dentro de la bandeja.
PROBLEMA | Fuga en la tapa
CAUSA a. Goma de sellado faltante o mal posicionada.
POSIBLE b. Restos de comida permanecen unidos a la goma de sellado.
c. Goma de sellado desgastada.
d. La tapa no esta cerrada herméticamente.
SOLUCION a. Compruebe e instale la goma de sellado como se indica en este

manual.

b. Limpie la goma de sellado.

c. Sustituya la goma de sellado.

d.Compruebe que, al cerrar la tapa, la bandeja haya emitido una

sefial sonora.




PROBLEMA | Fuga en la valvula de seguridad
CAUSA a. Restos de comida permanecen unidos a la goma de sellado de
POSIBLE la valvula de seguridad.

b. Goma de sellado desgastada en la valvula de seguridad.
SOLUCION a. Limpie la goma de sellado de la valvula de seguridad.

b. Sustituya la goma de sellado de la valvula de seguridad.
PROBLEMA | La valvula de seguridad no se eleva
CAUSA a.Poco volumen de comida y agua en el recipiente interior.
POSIBLE b.Fuga en la tapa o en la valvula reguladora de presién.
SOLUCION a. Poner comida y agua cdmo se indica en este manual.

b. Contactar a SAC NAVAR para el diagnéstico y las medidas.
PROBLEMA | Escape en la valvula reguladora de presién
CAUSA a. La. Lavalvula no esté en la posicién de sellado.
POSIBLE b. Fallo en el control de presion.
SOLUCION a. Pase la valvula a la posicion de sellado.

b. Contactar a SAC NAVAR para el diagnéstico y las medidas.
PROBLEMA | El aparato no se enciende
CAUSA Rompimiento del fusible térmico del sensor de temperatura,
POSIBLE evitando el paso de la corriente eléctrica.
SOLUCION Contactar a SAC NAVAR para el diagnéstico y las medidas.
PROBLEMA | No emite sefial sonora (pitido) después de encenderse.
CAUSA Mal contacto con la toma de corriente eléctrica.
POSIBLE
SOLUCION Inspeccione la toma de corriente.




PROBLEMA | Todas las luces parpadean

CODIGOS C1,C2 O C6 en la pantalla.

CAUSA Falla del sensor o del interruptor de presion.

SOLUCION |Pongase en contacto con SAC NAVAR para el diagnoéstico y las
medidas.

CODIGOS C5 en la pantalla.

CAUSA a.La temperatura es elevada porque no hay agua en la olla.
b.La temperatura es elevada porque la olla no se ha colocado en
el cuerpo de la Multicooker.

SOLUCION |a. Ponga agua en laolla.

b. Coloque la olla correctamente colocada en el cuerpo de la olla.




GARANTIA

La Multicooker Navar esta garantizada, por un periodo de dos afios en la
resistencia y un afio en todos los demas componentes.

La fecha de inicio de la garantia es la misma de la venta del articulo es decir,
a partir de la emisién de la Factura al Consumidor.

Las garantias legales y/o especiales incluyen la sustitucion de piezas y mano
de obra necesaria para la reparacion de defectos debidamente establecidos
por el fabricante o por la Asistencia Técnica Autorizada de NAVAR como
defectos de fabricacion.

El fabricante no concede ninguna forma y/o tipo de garantia para los
productos no acompafiados de una factura de consumo, ni para los
productos cuya factura se rellena incorrectamente.

Las garantias serdn automaticamente invalidas si:

* Las instrucciones y recomendaciones contenidas en el Manual del Usuario
no se observan en el uso del producto.

* Factura no vélida.

« En la instalacién del producto, no se observan las especificaciones y
recomendaciones del Manual del Usuario con respecto a las condiciones de
instalacion del producto, tales como nivelacion del producto, idoneidad del
sitio para la instalacion, voltaje; tensién eléctrica compatible con el producto,
etc

* Poner el producto en uso comercial.

« Corrosién comprobada causada por peligros, deformaciones o similares
derivados del uso indebido del producto, asi como por acontecimientos
derivados de la aplicaciéon de productos quimicos, abrasivos o productos
similares que dafien la calidad o el material componente.

* El producto esta dafiado, mal utilizado o sufre alteraciones, modificaciones
0 reparaciones realizadas por personas o empresas no autorizadas por
NAVAR.

* El defecto es causado por accidente o mal uso del producto por parte del
consumidor.

« Hay signos de violacion del producto, eliminacion y/o manipulaciéon del
numero de serie o de la etiqueta de identificacién del producto.




Las garantias no cubren:

+ Gastos en la instalacion del producto;

*Apertura del producto o reparacion hecho por un agente no autorizado por
nuestra compafia que haya causado el dafio del mismo.

* Transporte del producto al sitio de instalacién;

+ Gastos derivados y consecuente instalacién de piezas y accesorios, aunque
sean comercializados por NAVAR;

*Problemas causados por las personas o por un mal uso

* Gastos de mano de obra, materiales, piezas y adaptaciones necesarias para
la preparacion del local para la instalacién del producto, es decir, redes
eléctricas, de gas e hidraulicas, mamposteria, puesta a tierra y adaptaciones
de los mismos;

*Dafio causado por uso incorrecto, almacenaje o mantenimiento por parte
del cliente.

* Fallos en el funcionamiento del producto por insuficiencia, interrupciones,
problemas o falta de suministro eléctrico, servicios y/o gastos de
mantenimiento y/ o limpieza del producto;

+ Dafio causado por insectos.

+ Fallas en el funcionamiento normal del producto debido a la falta de
limpieza y exceso de residuos, o debido a la existencia de objetos en su
interior ajenos a su funcionamiento y propésito de uso;

« Hacer uso del producto en un ambiente que no sea doméstico.

* Productos o partes que hayan sido dafiados como consecuencia de la
remocion, manipulacién, caidas o actos derivados de la naturaleza;

* Los gastos de los procedimientos de inspeccién y diagnostico, incluida la
tarifa de visita del técnico, determinando que el fallo del producto fue
causado por razones no cubiertas por esta garantia;

* El desplazamiento por servicios de productos instalados fuera de la sede de
la ciudad de la asistencia autorizada, que puede cobrar la tarifa de traslado
del técnico, previamente aprobada por el consumidor;

* Las partes sujetas a desgaste natural, desechables o consumibles, piezas
moviles o extraibles en uso normal, como lamparas, filtros, botones, mangos,
asi como la mano de obra utilizada en la aplicacion de estas piezas y las
consecuencias derivadas de tales incidencias;

« Dafios causados por un manejo incorrecto y averias de transporte.

Si ocurre algun problema con el producto, por favor contacte nuestro sitio
especializado de reparacion y mantenimiento.

Para aquellos productos a los cuales se les ha vencido la garantia, el centro
de servicio al cliente de nuestra compafiia aun lo atendera con gran placer.



DECLARACION ESPECIAL

Si hay una mejora o cambio en el producto, este sera editado en las
versiones futuras del manual de instrucciones. Por favor considere que no
les informaremos a los clientes de forma independiente. Si la apariencia o
color del producto es modificado, por favor refiérase al producto real como
un estandar.

Para su tranquilidad, conserve y mantenga el Manual de Usuario con estos
Términos de Garantia, Factura de Compra y Comprobante de Entrega del
producto en un lugar seguro y de facil acceso.

CONTACTO NAVAR

SAC NAVAR
SERVICIO AL CLIENTE NAVAR

{© (506) 8833 0065
Q (506) 2453 2323
postvental@navarcr.com

GRUPONAVAR

www.gruponavar.com

3 /navarcostarica (©/navarcostarica @ /navarcostarica




