SCIELO ROSADO
MX

\[(\I ELO  ROSAN

VISTA

Rosa palido, brillante.

AROMA

Frutal, citrico y fresto, aromas a durazno,
chabacano, lima y té de tilo.

GUSTO

Entrada amable, inmeditamente revela frescura
desde su acidez, volumen medio, jugoso y frutal.
MARIDAJE

Pescado con axiote, empanada gallega, frijoles con
veneno, salmén curado y ate de membrillo.

VINIFICACION

Metodo Provence, prensado directo neumatico,
desfangado estatico, fermentaciéon a 14-16°C.

ANADA TEMP. DE SERVICIO
2023 12-14° C

VINEDOS ALC.VOL

Tajos, Parras 12.8%

VARIEDAD FERMENTACION
Syrah 15 dias

TIPO DE SUELO BARRICA

Franco limoso N/A
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