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VISTA

Dorado cristalino, reflejos plata.

AROMA

Durazno blanco, pina, pera, meléon verde, guayaba,
manzanilla, lemongrass.

GUSTO

Frutal fresco, suave, sedoso, amable, acidez media,
permanencia de citricos en retrogusto, buena
persistencia.

MARIDAJE

Sashimi de callo de hacha y queso mozzarela
empanizado. Queso de cabra, arrope de mosto.

VINIFICACION

Prensado directo de uvas despalilladas, desfangado
por frio 48 horas, fermentacion 14-16°C.

ANADA TEMP. DE SERVICIO
2023 10-12° C

VINEDOS ALC. VOL

Tajos y Lagunilla 13.4%

VARIEDAD FERMENTACION
Chardonnay + Chenin 18 dias

Blanc

TIPO DE SUELO BARRICA

Franco arenoso y N/A

arcilloso

=

rgmx.mx



