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ROSADO

AÑADA

VARIEDAD

VIÑEDOS ALC. VOL

Rosa pálido brillante.

2023

Merlot 100%

Sandía, cereza, granada, jamaica, frambuesa

Jugoso, frutal, acidez viva y equilibrada, sensación 
refrescante en paso por boca, retrogusto. 

Tajos, Parras 13.1%

TEMP. DE SERVICIO

10-12° C

Atún curado, tacos al pastor, pizza napolitana y de 
postre ciruelas caramelizadas.

VISTA

AROMA

GUSTO

MARIDAJE

BARRICA

N/A

TIPO DE SUELO

Franco arenoso

VINIFICACION

Método sangrado clásico, 6 hrs de contacto hasta 
lograr color deseado.

FERMENTACIÓN

16 días a 14-16 °C


