RG MX CABERNET

FRANC

Gold . OXO

VISTA

Rojo carmesi profundo, intenso.

AROMA

Dulce de higo, morrén, ciruela, moras, dulce de
leche y tabaco.

GUSTO

Elegante, taninos maduros de alta intensidad, boca
media con buena acidez, sabor a caramelo, moras
y especias.

MARIDAJE

Morrones asados con queso de cabra. Pasta con salsa
arrabiata y albahaca. Arrachera marinada. Brownie
con arandanos

ANADA TEMP. DE SERVICIO

2020 16-20°C

VINEDO ALC. VOL

Los Tajos, Parras 13.2%

VARIEDAD VINIFICACION

Cabernet Franc 100% Fermentacién en acero
inoxidable y levadura

TIPO DE SUELO nativa.

Arena - Arcilla - FERMENTACION
Franco 18 dias

AGRICULTURA

Agricultura sustentable BARRICA

24 meses en roble francés.
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