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Soluantn ina selezinne delle migliori anaste enira 3 far pare
della “Riserva della Cantina Privata”,
U grappa per pochi. in cai confluisce tsta b sradisione ¢
Farte della disrllazione di Cass Bocehine, exprinseado il
significaso di un secalo di lavodo tenace.

APPA DELLA " Vinasees da uve di Nebbioh da Barolo

) & da Barharesco ¢ i Moscato & Asti.

 PRIVAT

{’9 _1‘ IVATA Metodo di distillasisne: alimbicco discantinuo 3 vapore
i metoda ~Laarivo Bocchina®, 1l dsillavo ¢ oeteuso alla

sradazsane di 75 dopa opportuni scart di tesic ¢ code pes

mezzo di calonne con piant 2 fungo di ame.
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BOCCHINO

Affinamento: in barrigues da 225 legno di Allser,
“Trancais ¢ Limoasin, per un perioda minimo di 8 anni,

dursnte il quabe b gradaziane del distilkaco

viene progresivament ridota sing & 43 gradi.

Un anna prima di essere messa im boiglia,
innillana viene travasato dalle bamiques in un grande fusia
rie atquaviti s lentamenic
Frivata viene meisa in bostiglia solo
nelle anmate mighari, in un coupage costitaien
sl 65% di grappa di Nebbiolo da Barolo ¢ Barbascico

 dal 35% i grappa di Mencata d'Auti.
ich Jetiche: cobour gallo armbraso, peofumo
| pory! s

ot 3l Bungs S |J|T‘_°_

Gradazione alcolicas 45 gradi,

21 ANNI
Calore: di grande insen
nfumo: ricca all ol si apre in an vesagho di aromi dells
nnclli ¢ del tabasco, dal patao al profunio mediserranco,
dlall'eva passa alla frurea appassia al salk.

Sapore: all came guscative rivela senton di micke,
SCCHIND peomia, clieic marache, camamills
AVFIRATA 1K DARRIGUES. 18 ANNI
Colore: di prands intersith sui wans ambeari,

Pro usivor aanpsa idcrsich olfastiva,

o T LAY — y Profurmi di biquirizi, miek, fruses soau wpirive:

e S Sapore: ampia spettio asvaatico. Semiari di cannll,
! - el renetia, vaniglia, camomills,

ANNI

12 ANNI
Calare: di media inuensich sl tond ambrati
Profumos cannells, cilicgia, lquirisis, 1ons,
Sapare: nobile ¢ auera, Rl i macle,
el € pere cone, mandorl. camuba.

BANNI
— Colure: di nerbio-aha ineoits.
i A SELEZIO) M
E Vicaioe bitin s xR ';mv 3 Profumon gradevole smonia di niicle,

koL caeT o marren ghied ¢ camansilla

E bk RILEA I Sapare: carposs € avvolgente, hango nel suo
it L pesisierc con note i cannells, ehindi
) di garofana ¢ resina di

DISTILLERIA €. BOCCHING & .
CANELLL - ASTI - ITALIA




