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SOMMELIER SELECTED WINES

Sélection de Vin

Negroamaro Salento Rosso

EIGENAAR:

LAND:
GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:

OOGSTWUZE:

WIJNBEREIDING:

ALCOHOL.:
SCHENKTEMPERATUUR:

GLASWERK:

KARAFFEREN/DECANTEREN:

SMAAKPROFIEL:

KARAKTERISTIEK:

Cantina Cupertinum
ltalié

Puglia

100% Negroamaro
Handmatige pluk

Traditionele wijnbereiding (plukken, persen,
alcoholische vergisting, rijping) met 6 maanden
houtrijping op eikenhouten barriques.

13%

14 - 16 °C.

Syrah [Chianti glas (smal)
Beide niet gewenst

Rood — Rijp, kruidig en intens

Heerlijke volle, stevige rode wijn, 6 maanden gerijpt
op een combinatie van Frans en Russisch eikenhout.
Deze combinatie zorgt een extra kruidig en verfijnd
karakter en maakt de wijn lekker zacht van smaak. In
de neus overheerst de geur van krachtig rijp rood fruit
zoals bramen en kersen met kruidige tonen en licht
vanille. De smaak is boterzacht maar kruidig en
uitgesproken met slechts een enkel zuurtje en een
weelderig lange afdronk.

Z.0.Z.



WULN EN SP1JS ADVIES:

Goed te combineren met langzaam gegaarde vlees-
en stoofgerechten met gegaarde groenten, kruidige
spareribs en BBQ gerechten, gebraden en gekonfijt
rood gevogelte (bv. Eend) met een romige saus en
licht gegrild en gebakken roodvlees (bavette,
entrecote) met romige saus en kruidige tonen. Ook
met lamsrug, haas, zadel en bout, gebakken of gegrild
Iberisch varkensvlees met romige saus en rijpe smaken
en toegankelijke harde oude kazen met compéte.
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