
      z.o.z. 

 
 

Sélection de Vin 
 

Shiraz Quay Landing 
 

EIGENAAR:     Quay Landing 
 

LAND:     Australië 
 

GEBIED/STREEK:   Zuid Australië 
 

DRUIVENSOORTEN:   100% Shiraz 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  Zanderige leem, klei 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:    Traditioneel (plukken, persen, alcoholische 
gisting, rijping) 

 

ALCOHOL:     13% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  16-18 °C. 
 

GLASWERK:    Syrah/Chianti glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Rood – Rijp, kruidig en intens 
 

KARAKTERISTIEK: Rijpe zwarte en rood fruit aroma’s. Zeer kruidig 
met een rijp en rond midden-palet. Versmolten 
tannine, fijne afdronk met een ondersteunende 
zuurgraad. Sappige wijn met licht kruidige toon; 
daar waar de Shiraz zo bekend om is. Soepel glas 
wijn met mooi zacht karakter.  
 

OVER HET ETIKET: Quay Landing gebruikt op haar etiket en in haar 
logo een tekening van de kangoeroe; het dier dat 
natuurlijk symbool staat voor Australië.  
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WIJN EN SPIJS ADVIES:   Goed te combineren met langzaam gegaarde 
vlees- en stoofgerechten met gegaarde groenten, 
kruidige spareribs en BBQ gerechten, gebraden 
en gekonfijt rood gevogelte (bv. Eend) met een 
romige saus en licht gegrild en gebakken 
roodvlees (bavette, entrecote) met romige saus en 
kruidige tonen. Ook met lamsrug, haas, zadel en 
bout, gebakken of gegrild Iberisch varkensvlees 
met romige saus en rijpe smaken en toegankelijke 
harde oude kazen met compôte. 

 
 
 


