
 

 

 
 

Sélection de Vin 
 

‘DVA’  Sauvignon Blanc / Furmint 
 
 
EIGENAAR:          Puklavec Family 
 

LAND:      Slovenië 
 
GEBIED/STREEK:    Jeruzalem Ormož 
 
JAAR:      2017 
 
DRUIVENSOORTEN:   Sauvignon Blanc, Furmint 
 
WIJNBEREIDING:    Gecontroleerde temperatuur van vergisting op 

lage temperatuur.  
 

WIJNGAARD EN BODEM:   Stajerska Slovenija / klei, zand en mergel 

 
OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

ALCOHOL:     12 % 
 

SCHENKTEMPERATUUR:   8 - 10 °C. 
 

GLASWERK:     Sauvignon Blanc (smal) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN:  Beide niet gewenst 
 

HOUDBAARHEID:    2020 
 

WIJNSTIJL:     Wit – Fris, fruitig en sappig 
 

 KARAKTERISTIEK:               Levendige, frisse, pure wijn met fruitige aroma’s 
van bloemen en citrusfruit. Zeer goede balans 
tussen Sauvignon Blanc en Furmint. Fijne 
concentratie.  

  
WIJN EN SPIJS ADVIES:           Aperitief, rauwe en gestoomde vis (bijvoorbeeld 

sushi), rauwe en gekookte schaal- en 
schelpdieren, mi-cuit bereidingen van vis, rauw en 



 

 

gedroogd vlees, salades met vinaigrette, rauwe 
groenten en geitenkazen.  


