
 

 

 
 

Sélection de Vin 
 

‘Seven Numbers’  ‘7’  Furmint 
2017 Platinum DECANTER Award 
 
EIGENAAR:           Puklavec Family 
 

LAND:      Slovenië 
 

GEBIED/STREEK:    Jeruzalem Ormož 
 

DRUIVENSOORTEN:   Single Vineyard Furmint 
 

WIJNBEREIDING:    Gecontroleerde temperatuur van vergisting op 
lage temperatuur. 12 maanden rijping op barrique 

 

WIJNGAARD EN BODEM:   Stajerska Slovenija / klei, zand en mergel 

 
OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

ALCOHOL:     13,5 % 
 

SCHENKTEMPERATUUR:   10 - 12 °C. 
 

GLASWERK:     Sauvignon Blanc (smal) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN:  Karafferen 
 

SMAAKPROFIEL:    Wit – Rijp, fruitig en kruidig 
 

 KARAKTERISTIEK:             Bloemige, kruidige wijn met veel citrus. Vol, 
complex middenpallet met een rijke structuur en 
veel kracht en intensiteit. Goede balans tussen 
rijpheid en zuren. Zeer goed houtgebruik. 

  
WIJN EN SPIJS ADVIES:             Lekker bij rauwe en gestoomde vette vis met 

citrus, gegrilde en gebakken schaal- en 
schelpdieren met frisse kruiden, gebakken 
zwezerik in olie en gegrild kalfsvlees en witvlees 
met frisse accenten. Ook goed met frisse salades 
met warme bereiding van vis, lichte crèmesoepen 
met gekookte groenten en witschimmelkazen. 


