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Sélection de Vin 
 
S-M-G Babylon ’s Peak  
 

EIGENAAR:   Babylon’s Peak  
 

LAND:     Zuid-Afrika 
 
GEBIED/STREEK:   Paardeberg (Swartland) 
 
DRUIVENSOORTEN:   Shiraz, Mourvedre, Grenache (S-M-G) 
 
LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:  25-35 jaar 
 
WIJNBEREIDING:   Traditioneel (plukken, alcoholische gisting, 

persen, rijping). De alcoholische vergisting vindt 
plaats op RVS vervolgens rijpt de wijn 12 maanden 
verder op Franse eikenhouten vaten. 

 

WIJNGAARD EN BODEM:   40 jaar oude ongeleide druivenstokken, in vorm 
van ‘Bush Vine’. granieten bodem 

 
OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

ALCOHOL:     14,5% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  16 - 18 °C. 
 

GLASWERK:    Syrah glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Karafferen 

 
SMAAKPROFIEL:    Rood – Krachtig, complex en vol 
 

KARAKTERISTIEK: Paarse, diepe kleur; intens met specerijen zoals 
kaneel mooi geïntegreerd naast de 
fruitaroma's. Rijpe, stevige, zwoele wijn met 
aangenaam zacht mondgevoel en mooie 
souplesse. Erg verfijnd met mooi geïntegreerde 
zuren. De rijpheid is op elegante wijze en met 
finesse te proeven. Heel goed gemaakt. 
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WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed bij rijke stoofgerechten met diepe smaken, 
stevige wildgerechten met gebrande smaken en 
gegrild en gebakken ribstuk met een stevige saus. 
Ook goed bij Dry Aged roodvlees en BBQ 
gerechten met gebrande tonen en stevige sauzen. 

 


