
       

 
 

Sélection de Vin 
 

Viognier/Roussanne Babylon’s Peak 
  

 EIGENAAR:   Babylon’s Peak  
 

LAND:      Zuid-Afrika 
 
GEBIED/STREEK:    Paardeberg (Swartland) 
 
DRUIVENSOORTEN:   Viognier en Roussanne 
 
WIJNGAARD EN BODEM:   40 jaar oude ongeleide druivenstokken 
 
OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:   Traditionele witte wijn bereiding, De wijn rijpt na de 
vergisting nog 3 maanden op de lees. 

 

ALCOHOL:     13,5% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:   10 - 12 °C. 
 

GLASWERK:     Chardonnay glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN:  Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Wit – Vol, romig en complex 

 

KARAKTERISTIEK:   Rijpe, aromatische wijn met herkenbare smaken van 
perzik en abrikoos. Klassiek midden-palet met een 
rond mondgevoel en complexiteit. Kruidige en intense 
afdronk. Robuust. 

 
WIJN EN SPIJS ADVIES:   Lekker bij rauwe en gestoomde vette vis met citrus, 

gegrilde en gebakken schaal- en schelpdieren met 
frisse kruiden, gebakken zwezerik in olie en gegrild 
kalfsvlees en witvlees met frisse accenten. Ook goed 
met frisse salades met warme bereiding van vis, lichte 
crèmesoepen met gekookte groenten en 
witschimmelkazen. 

 


