DAREWIN

SOMMELIER SELECTED

Sélection de Vin

WINES

Spatburgunder Trocken Barrique ‘RS’

EIGENAAR:

LAND:

GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:
LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:
WIJNGAARD EN BODEM:

OOGSTWIJZE:
WIJNBEREIDING:

ALCOHOL:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:

KARAFFEREN/DECANTEREN:

SMAAKPROFIEL:

KARAKTERISTIEK:

Weingut Salwey
Duitsland
Baden
Spatburgunder
22 jaar

Stenige en deels vergruisde vulkanische bodem.
Ligging zuid- zuidwest. Arbeidsintensieve
wijngaard door harde boven- en onderlaag.
Brengt zeer elegante, geconcentreerde wijnen
voort met zeer lang bewaarpotentieel.

100% handmatig

Traditioneel (plukken, persen, alcoholische
gisting, rijping), 12 maanden houtrijping

13%

8-10°C

Chardonnay glas (breed)
Decanteren gewenst

Rood - Rijp, kruidig en intens

Dieprode kleur. Complexe geur van aardbeien,
kersen, bramen en bosbessen. Krachtige
fruitaanzet met een kern van kersen. Krachtig
middenrif met stevige tanninestructuur. Goed
bewaarpotentieel.

Z.0.Z.



WIJN EN SPIJS ADVIES:

Goed te combineren met langzaam gegaarde
vlees- en stoofgerechten met gegaarde groenten,
kruidige spareribs en BBQ gerechten, gebraden
en gekonfijt rood gevogelte (bv. Eend) met een
romige saus en licht gegrild en gebakken
roodvlees (bavette, entrecote) met romige saus en
kruidige tonen. Ook met lamsrug, haas, zadel en
bout, gebakken of gegrild Iberisch varkensvlees
met romige saus en rijpe smaken en toegankelijke
harde oude kazen met compodte.
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