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Sélection de Vin 
 
 

Spätburgunder  
 
 

EIGENAAR:     Weingut Salwey, Baden/Kaiserstuhl 
 

LAND:     Duitsland 
 

GEBIED/STREEK:   Baden 
  

DRUIVENSOORTEN:   Spätburgunder (Pinot Noir) 
 

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:  22 jaar 
 

WIJNGAARD EN BODEM:   Stenige en deels vergruisde vulkanische bodem. 
 Ligging zuid- zuidwest. Arbeidsintensieve 
wijngaard door harde boven- en onderlaag. Brengt 
zeer elegante, geconcentreerde wijnen voort met 
zeer lang bewaarpotentieel. 

 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:    Traditioneel (plukken, alcoholische gisting, 
persen, rijping) 

 

ALCOHOL:     13% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  14 - 16 °C 
 

GLASWERK:    Chardonnay glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Rood – Licht, fruitig en sappig 
 

KARAKTERISTIEK:    Kersenrood, lichte rand. Krachtig rood fruit, veel 
sap, veel elegantie. Zeer geconcentreerde 
afdronk. Pinot Noir optima forma! 
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WIJN EN SPIJS ADVIES:   Geschikt als aperitief, bij gestoomde vis met een 
romige saus, rauw en gedroogd vlees (wijn dan 
licht koelen), gebakken of gegrild witvlees, 
kalfsvlees, varkensvlees en gevogelte met een 
rijke saus en rijpe groenten. Ook goed bij licht 
pikante en kruidige gerechten, pasta’s met tomaat 
en Parmezaan, lichte stoofgerechten met een 
romig en kruidig aspect en half harde kazen.  

 
 
  
 
 


