
 

 

 

 
 
Sélection de Vin 
 

Pinot Gris Trocken 

 

EIGENAAR:     Weingut Bergdolt/St. Lamprecht 
 

LAND:     Duitsland 
 

GEBIED/STREEK:   Pfalz 
 

DRUIVENSOORTEN:   Pinot Gris 
 

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:  15-30 jaar 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  Schelpachtig kalk en leem 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:    Traditioneel (plukken, persen, alcoholische 
gisting, rijping) 

 

ALCOHOL:     12% vol 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  10-12 graden 
 

GLASWERK:    Sauvignon Blanc/ Riesling glas (smal) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Wit – Fris, fruitig en sappig 
 

KARAKTERISTIEK:    Jeugdig bleek geel. Open, citrus (grapefruit), 
mineralen (vuursteen). Levendige aanzet, frisse 
zuren, appel, citrus, fijne minerale bittertoon. 

 

WIJN EN SPIJS ADVIES:   Goed als aperitief, bij rauwe en gestoomde vis (bv. 
sushi), mi-cuit bereidingen van vis en gebakken en 
gestoomde schaal- en schelpdieren met een lichte 
saus of vinaigrette. Ook goed bij rauw en gedroogd 
vlees, salades met vinaigrette en rauwe of 
gebakken groenten met soja saus, rauwe en kort 
gebakken groenten en iets rijpere geitenkazen. 


