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Sélection de Vin 
 

 
Dornfelder Trocken ’Bechtolsheimer Petersberg’  
 
 

EIGENAAR:     Weingut Ernst Bretz, wijnbouw sinds 1721 
 

LAND:     Duitsland 
 

GEBIED/STREEK:   Rheinhessen 
 

DRUIVENSOORTEN:   Dornfelder 
 

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:  10 jaar 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  Lössebodem 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:    Traditioneel (plukken, alcoholische gisting, 
 persen, rijping) 

 

ALCOHOL:     13% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  15 – 16° C. 
 

GLASWERK:    Chardonnay glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Rood – Rijp, kruidig en intens 
 

KARAKTERISTIEK:    Gulle rode wijn met een intense fruitneus van 
 kersen, bramen en bosbessen. De stevige smaak 
bezit een pittig zuurtje dat mooi tot zijn recht komt 
als de wijn op keldertemperatuur wordt 
geserveerd. Ideale rode zomerwijn met een 
complex en intens mondgevoel. 
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WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed te combineren met langzaam gegaarde 
vlees- en stoofgerechten met gegaarde groenten, 
kruidige spareribs en BBQ gerechten, gebraden 
en gekonfijt rood gevogelte (bv. Eend) met een 
romige saus en licht gegrild en gebakken 
roodvlees (bavette, entrecote) met romige saus en 
kruidige tonen. Ook met lamsrug, haas, zadel en 
bout, gebakken of gegrild Iberisch varkensvlees 
met romige saus en rijpe smaken en toegankelijke 
harde oude kazen met compôte. 

 
 


