DAREWIN

SOMMELIER SELECTED WINES

Sélection de Vin

Verdejo, Pedro Luis

EIGENAAR:

LAND:
GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:
WIJNGAARD EN BODEM:
OOGSTWIJZE:
WIJNBEREIDING:

ALCOHOL:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:
KARAFFEREN/DECANTEREN:
SMAAKPROFIEL:

KARAKTERISTIEK:

WIJN EN SPIJS ADVIES:

Bodegas Bastide, onderdeel van Alceno
Spanje

Jumilla

Verdejo

Klei en kalksteen

Machinaal

Traditioneel (plukken, persen, alcoholische
gisting, rijping). Koele, temperatuur-
gecontroleerde vergisting.

12%

8-10 °C.

Sauvignon Blanc glas (smal)
Beide niet gewenst

Wit — Fris, fruitig en sappig

Bleekgele wijn met een licht groene reflectie.
Aroma’s van exotisch fruit als perzik en ananas.
Frisse aanzet met een mooie zuurgraad en een
lange, zachte afdronk.

Goed als aperitief, bij rauwe, licht gegrilde en mi-
cuit bereidingen vis met nadruk op frisheid, rauwe
en gekookte schaal- en schelpdieren met citrus
en rauw en gedroogde vlees. Ook goed bij salades
met vinaigrette, rauw en gekookte groenten en
frisse geitenkazen.



