
	

	

	
	

Sélection	de	Vin	
	

Negroamaro	del	Salento	
	

EIGENAAR:	 	 	 	 	 Feudi	Salentini	
	

LAND:		 	 	 	 	 Italië	
	
GEBIED/STREEK:		 	 	 	 Taranto,	Puglia	
	

DRUIVENSOORTEN:	 	 	 100%	Negroamaro	

	
WIJNGAARD	EN	BODEM:	 	 	 Zandgronden	met	klei	
	

OOGSTWIJZE:	 	 	 	 Handmatig	
	

	WIJNBEREIDING:	 	 	 Vinificatie		via	inweking	met	gecontroleerde	
temperaturen	van	26-28°C.	Na	de	malolactische	
fermentatie,	perfectionering	in	Franse	vaten	voor	
langer	dan	6	maanden.	

	

ALCOHOL:	 	 	 	 	 13,5%	
	

SCHENKTEMPERATUUR:	 	 	 14	-	16	°C.	
	

GLASWERK:	 	 	 	 	 Bordeaux	glas	(breed)	
	

KARAFFEREN/DECANTEREN:	 	 Beide	niet	gewenst	
	

SMAAKPROFIEL:	 	 			 													Rood	–	Krachtig,	vol	en	complex	
	
	KARAKTERISTIEK:	 Deze	elegante	NegroAmaro	heeft	een	vol	karakter	

met	aroma's	van	pruimen,	bessen	en	subtiele	hint	
vanille.	De	rijpe,	volle	tannines	zijn	perfect	in	balans	
met	de	gebalanceerde	fruitaroma's;	een	zeer	elegant	
glas	met	een	lange	zachte	finale.		
	

	WIJN	EN	SPIJS	ADVIES:	 Goed	met	langzaam	gegaarde	vlees	en	
stoofgerechten	met	kruidige	tonen,	gekruide	BBQ	
gerechten	en	gebraden	gevogelte,	zoals	patrijs,	met	
stevige	(port)	saus.	Ook	goed	te	combineren	met	
gebakken	of	gegrilde	lamsrug,	haas,	zadel,	bout	en	
Iberisch	varkensvlees	met	stevige	sauzen	en	krachtige,	
harde	kazen	met	compôte.	

	


