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Sélection de Vin

Chianti ‘Montespertoli’
EIGENAAR:

LAND:

GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:

WIJNBEREIDING:

WIJNGAARD EN BODEM:

OOGSTWUZE:

ALCOHOLPERCENTAGE:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:
KARAFFEREN/DECANTEREN:
SMAAKPROFIEL:

KARAKTERISTIEK:

WUN EN SPIJS ADVIES:

Fattoria Poggio di Caponi

[talié

Toscane

Sangiovese, Canaiolo, Trbbiano en Malvasia

5-22 jaar

Traditioneel (plukken, alcoholische gisting, persen,
rijping) 16 maanden barrique

Montespertoli, de bodem bestaat vit zand, leem, kalk
en kiezel

Handmatig

14%

16-18 °C.

Pinot Noir glas (breed)

Beide niet gewenst

Rood - Rijp, kruidig en intens

Zeer uitbundige neus vol met rijp fruit. Complexe wijn,
met verse aangename smaak van bramen fruit met
diverse laagjes van secundaire smaken zoals
cederhout en pruimen. Vol en breed in de smaak. Hele
rijke Chianti!

Goed met langzaam gegaarde vlees en
stoofgerechten met kruidige tonen, gekruide BBQ
gerechten en gebraden gevogelte, zoals patrijs, met
stevige (port) saus. Ook goed te combineren met
gebakken of gegrilde lamsrug, haas, zadel, bout en
Iberisch varkensvlees met stevige sauzen en krachtige,
harde kazen met compéte.



