DAREWIN

SOMMELIER SELECTED WINES

Sélection de Vin

Valpolicella Ripasso Superiore DOC

EIGENAAR:

LAND:

GEBIED/STREEK:

DRUIVENSOORTEN:

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:

WIJNGAARD EN BODEM:

OOGSTWUZE:

WIJNBEREIDING:

ALCOHOL.:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:

KARAFFEREN/DECANTEREN:

SMAAKPROFIEL:
KARAKTERISTIEK:

WULN EN SP1JS ADVIES:

Azienda Montezovo

[talié

Valpolicella, ten noorden van Verona

Corvina, Rondinella, Molinara
30-60 jaar
Kalk, kiezel en mergel Joktober

Handmatig

Wijnbereiding met temperatuurcontrole,
2 jaar rijping op Frans eikenhout.

14,5%

16 - 18 °C.

Bordeaux glas (breed)
Beide niet gewenst

Rood droog — vol & robuust

Twee jaar opvoeding op eikenhout. Krachtige,
aromatische rode wijn met gul, donker fruit van
bramen en zwarte kersen en specerijen. Warme,
krachtige smaak en afdronk. Het is aan te bevelen de
wijn een uur van te voren te openen en te decanteren.

Goed met langzaam gegaarde vlees en
stoofgerechten met kruidige tonen, gekruide BBQ
gerechten en gebraden gevogelte, zoals patrijs, met
stevige (port) saus. Ook goed te combineren met
gebakken of gegrilde lamsrug, haas, zadel, bout en
Iberisch varkensvlees met stevige sauzen en
krachtige, harde kazen met compdte.



