
 

 

 
 

Sélection de Vin 
 

Vino Spumante Asti Dolce 
 

EIGENAAR:     Tor dell’Elmo, Togni 
 

LAND:      Italië 
 
GEBIED/STREEK:     Piëmonte 
 

DRUIVENSOORTEN:   Moscato Bianco 
 

WIJNBEREIDING:    Traditioneel, Charmat Methode, is tweede gisting op 
grote tanks 

 

WIJNGAARD EN BODEM:   Kiezel, klei en zand 
 

OOGSTWIJZE:    Machinaal 
 

ALCOHOL:     7% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:   6-8 °C. 
 

GLASWERK:     Champagne glas (smal) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN:  Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Mousserend – Fris, zoet 

 

KARAKTERISTIEK: Aantrekkelijk glas mousserende wijn met in de neus en 
smaak de heerlijke aroma's van aardbei met tonen van 
exotisch. De fijne, milde smaak wordt verlevendigd 
door fris citrusfruit. De fruitzuren dansen nog lang op 
de tong na.  

 

WIJN EN SPIJS ADVIES:   Geschikt als aperitief. Een goede combinatie met 
frisse desserts met vers fruit, fruitbavarois en warme 
bereidingen als Tarte Tatin. Daarnaast een absolute 
aanrader bij aardbeiendesserts. 


