
	

	

	
	

Sélection	de	Vin	
	
Barbaresco	‘Vigna	Faset’,	Azienda	Abbona	
	

EIGENAAR:	 	 		 												Azienda	Marziano	&	Enrico	Abbona		
	

LAND:	 	 Italië	
	
GEBIED/STREEK:		 	 	 	 Piëmonte	
	

DRUIVENSOORTEN:	 	 		 													Nebbiolo 
	
LEEFTIJD	WIJNSTOKKEN:	 	 	 25	–	30	jaar	
	
	WIJNGAARD	EN	BODEM:	   Vigna	Faset,	kalkachtige	grond	
	
OOGSTWIJZE:	 	 	 	 Handmatig		
	

WIJNBEREIDING:	 	 	 Traditioneel	(plukken,	alcoholische	gisting,	persen,	
rijping)	

	
ALCOHOL:	 	 	 	 	 14%	
	

SCHENKTEMPERATUUR:	 	 	 16-18	°C.	
	

GLASWERK:	 	 	 	 	 Bordeaux	glas	(breed)	
	

KARAFFEREN/DECANTEREN:	 	 Karafferen	
	

SMAAKPROFIEL:	 	 	 	 Rood	–	droog,vol	&	elegant	
	
	KARAKTERISTIEK:	 	 		 Mat	granaatrood.	Zeer	fijn	en	complex	aroma	van	

zwart	fruit,	hout	en	viooltjes.	Gespierde	smaak,	
tegelijk	slank	en	geconcentreerd	met	donker	fruit,	
kruidigheid	en	hout.	Uitgebalanceerde	zuren	en	
tannines.	Afdronk	met	veel	lengte	en	finesse.	
Prachtige	wijn.	Decanteren.	
	

WIJN	EN	SPIJS	ADVIES:	 Goed	bij	stoofgerechten	met	rijpe	tonen,	
wildgerechten	met	kruidige	tonen	en	rood	fruit,	
gegrild	en	gebraden	ribstuk	met	romige	saus	en	
gegaarde	groenten.	Ook	mooi	bij	Dry	Aged	roodvlees	
met	kruidige	tonen	en	rijke	gerechten	van	de	BBQ.	

 


