
	

	

	
	

Sélection	de	Vin	
	

Roero	Arneis	‘Occhetti’	
	

EIGENAAR:	 	 	 	Azienda	Agricola	Abbona,	Piëmonte	
	

LAND:		 	 	 	 	 	Italië	
	

GEBIED/STREEK:		 	 	 	 	Piëmonte	
	

DRUIVENSOORTEN:	 	 			 	 Arneis 
	
LEEFTIJD	WIJNSTOKKEN:	 		 	 10	jaar 
	

	WIJNGAARD	EN	BODEM:    Monteu	Roero,	kalkachtige	grond	
		
OOGSTWIJZE:	 	 	 	Handmatig		
	
WIJNBEREIDING:	 	 	 	Traditioneel	(plukken,	alcoholische	gisting,	persen,	

rijping)		
	
ALCOHOL:	 	 	 	 	 	12,5%	
	

SCHENKTEMPERATUUR:	 	 	 	10-12	°C.	
	

GLASWERK:	 	 	 	 	 	Syrah/	Chianti	glas	(smal)	
	

KARAFFEREN/DECANTEREN:	 	 	Beide	niet	gewenst	
	

SMAAKPROFIEL:	 	 	 	 	Wit	–	fris,	droog,	licht	fruitig	
	

KARAKTERISTIEK:	 	 		 Elegante	witte	wijn	uit	het	beroemde	gebied	
Piemonte,	de	thuishaven	van	o.a.	de	beroemde	
Barolo,	de	Barbaresco	en	de	Moscato	d’Asti.		
Aromatische,	finesserijke	neus	met	een	zweem	van	
subtiele	kruiden	en	rijp	geel	fruit.	Zacht	fruitige	
aanzet	met	veel	diepgang	in	de	smaak		
	ondersteund	door	nuances	van	citrusfruit.	Fijne,		

	 	 		 	 evenwichtige	lengte.		
	
WIJN	EN	SPIJS	ADVIES:		 	 Goed	als	aperitief,	bij	rauwe	en	gestoomde	vis	(bv.	

sushi),	mi-cuit	bereidingen	van	vis	en	gebakken	en	
gestoomde	schaal-	en	schelpdieren	met	een	lichte	
saus	of	vinaigrette.	Ook	goed	bij	rauw	en	gedroogd	
vlees,	salades	met	vinaigrette	en	rauwe	of	gebakken	
groenten	met	soja	saus	en	iets	rijpere	geitenkazen.	

 


