
 

 

 
 

Sélection de Vin 
 

Gewürztraminer  

 
EIGENAAR:     Kuhlmann-Platz 
 

LAND:     Frankrijk 
 

GEBIED/STREEK:   Alsace 
 

DRUIVENSOORTEN:   Gewürztraminer 
 

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:  22 jaar 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  Klei, kiezel en kalkachtige grond 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig en machinaal 
 

WIJNBEREIDING:    Traditioneel (plukken, persen, alcoholische 
gisting, rijping) 

 

SCHENKTEMPERATUUR:  10°  - 12° C 
 

GLASWERK:    Sauvignon Blanc glas (smal) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

WIJNSTIJL:    Wit- Rijp, rond en kruidig 
 

KARAKTERISTIEK:   Strogeel met goudgele reflectie; complex aroma 
      met exotisch fruit van passievruchten en lychee en 
      rozenblad. Enige beluchting is noodzakelijk. 
      Brede, open smaak met accent op fruit van lychee. 
      Mild droge met voldoende zuren om de wijn 
      elegantie en lengte te geven. 
 

WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed als aperitief, bij rauwe en gestoomde vis (bv. 
sushi), mi-cuit bereidingen van vis en gebakken 
en gestoomde schaal- en schelpdieren met een 
lichte saus of vinaigrette. Ook goed bij rauw en 
gedroogd vlees, salades met vinaigrette en rauwe 
of gebakken groenten met soja saus en iets 
rijpere geitenkazen. 

 


