
 

 

 
 

Sélection de Vin 
 
Chardonnay Ramier 

 

EIGENAAR:     Domaine Ramier 
 

LAND:     Frankrijk 
 

GEBIED/STREEK:   Loire 
 

DRUIVENSOORTEN:   100% Chardonnay 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  Kalk en kiezel 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:   Traditioneel (plukken, persen, alcoholische 
      gisting, rijping) 
 

ALCOHOL:     12,5% vol 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  10°  - 12° C  
 

GLASWERK:    Chardonnay glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Wit – Rijp, rond en kruidig 
 

KARAKTERISTIEK:   Romig aroma met rijpe perzik en karakteristiek 
      botertje. Mediumvolle, ronde smaak met als 
      ruggengraat een fris zuurtje van limoentjes en de 
      wijn lengte geeft.  
 

WIJN EN SPIJS ADVIES: Aperitief, rauwe en geroosterde schaal- en 
schelpdieren, mi-cuit bereidingen van vis, rauwe 
en gestoomde vis of vette vis (zoals forel, gerookte 
paling, gebakken of gegrilde  zalm). Ook mooi bij 
rauw en gedroogd vlees, rauwe groenten en 
salades van vinaigrette, geitenkazen, jonge half 
harde kazen, iets rijpere kazen met confituur. 


