DAREWIN

SOMMELIER SELECTED

Sélection de Vin

Grand Ormeau
EIGENAAR:

LAND:
GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:
WIJNGAARD EN BODEM:

O0GSTWIJZE:
WIJNBEREIDING:

ALCOHOL:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:

KARAFFEREN/DECANTEREN:

SMAAKPROFIEL:

WINES

Vignobles Jean Paul Gard
Frankrijk
Bordeaux

80% Merlot, 10% Cabernet Franc, 10% Cabernet
Sauvignon

Gemiddeld 15 jaar

Onder en bovenlaag klei vermengd met kiezel met
een behoorlijk aandeel silex (vuursteen) en klei.

Handmatig

Handmatige bewerking van de bodem, 'Vendanges
Vertes’ (groene oogst), maximale rijping van
druiven. Handmatige selectie van oogst met een
koude schilweking voorafgaand aan de vergisting
van 5 uur om voldoende kleur en aromastoffen te
onttrekken. De most vergist op hoge
temperaturen, zo ook de tweede gisting. De
alcoholische gisting verloopt langzaam over een
periode van 18-30 dagen. Na de vergisting rijpt de
wijn op één en twee jaar oude Franse eikenhouten
vaten tot aan het moment van botteling.

13%

16° -18°C

Bordeaux glas (breed)
Beide niet gewenst

Rood - Krachtig, complex en vol
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KARAKTERISTIEK: Donkere paarsrode kleur. Elegante aanzet met
een accent op bosbessen, bramen. Veel diepgang
in de smaak met complexe tanninestructuur.
Veelbelovend voor de toekomst, maar nu ook al
heerlijk om van te genieten bij passende
gerechten.

WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed bij stoofgerechten met rijpe tonen,
wildgerechten met kruidige tonen en rood fruit,
gegrild en gebraden ribstuk met romige saus en
gegaarde groenten. Ook mooi bij Dry Aged
roodvlees met kruidige tonen en rijke gerechten
van de BBQ.
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