
 

 

  
 

Sélection de Vin 
 
Chateau Soussans 
 

EIGENAAR:     J. Sorge, Soussans 
 

LAND:     Frankrijk 
 

GEBIED/STREEK:   Bordeaux 
 

DRUIVENSOORTEN:   50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot 
 

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:  15 jaar 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  Kalk, leem, zand en kleigrond. 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:   Traditioneel (plukken, alcoholische gisting, 
persen, rijping) 12-15 maanden op Frans 
eikenhout. 

 

ALCOHOL:     12% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  16°  - 18° C 
 

GLASWERK:    Bordeaux glas (breed) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 

SMAAKPROFIEL:    Rood – Krachtig, complex en vol 
 

KARAKTERISTIEK:   Jeugdig purperrode tint. Zuivere neus met veel 
zwart fruit en wat hout. Prettige, evenwichtige 
smaak met fraîcheur en goede lengte.  

 

WIJN EN SPIJS ADVIES:  Goed bij stoofgerechten met rijpe tonen, 
wildgerechten met kruidige tonen en rood fruit, 
gegrild en gebraden ribstuk met romige saus en 
gegaarde groenten. Ook mooi bij Dry Aged 
roodvlees met kruidige tonen en rijke gerechten 
van de BBQ. 

 
 
 



 

 

 


