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Sélection de Vin

Lirac Blanc
EIGENAAR:

LAND:
GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:

LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:
WIJNGAARD EN BODEM:
O0GSTWIJZE:
WIJNBEREIDING:

ALCOHOL:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:

KARAFFEREN/DECANTEREN:

SMAAKPROFIEL:

KARAKTERISTIEK:

Chateau Saint-Roch
Frankrijk
Rhone

50% Grenache Blanc, 30% Clairette, 10%
Roussanne en 10% Viognier.

Gemiddeld 15 jaar
Kiezel- en kalkachtige grond
Handmatig

Traditioneel (plukken, alcoholische gisting
persen, rijping), rijping op grote foeders.

13,5%

10° -12°C

Chardonnay glas (breed)
Beide niet gewenst

Wit — vol, romig en complex

Lichtgeel met groene hints, zeer helder Bloemen,
fris en levendig, citrus. Fris en aromatisch, mooie
ronde wijn met een lange afdronk.

Z.0.Z.



WIJN EN SPI1JS ADVIES:

Goed te combineren met gegrild, gebakken of
geroosterde vis (bv. a la Meuniére), ovengegaarde
vis met rijke saus en gebakken schaal- en
schelpdieren gegratineerd. Ook goed met gegrild
witvlees en gebakken of gefrituurde zwezerik met
rijke sauzen en gegrilde en ovengegaarde
groenten. Ook cremesoepen en rijke salades met
warme bereidingen met vis en gegrilde groenten
doen het goed. Probeer ook eens met pittige
witschimmel kazen
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