DAREWIN

SOMMELIER SELECTED WINES

Sélection de Vin

Pinot Noir 'Reserve’ Vieilles Vignes

EIGENAAR:

LAND:

GEBIED/STREEK:
DRUIVENSOORTEN:
LEEFTIJD WIJNSTOKKEN:
WIJNGAARD EN BODEM:

OOGSTWIJZE:
WIJNBEREIDING:

ALCOHOL:
SCHENKTEMPERATUUR:
GLASWERK:

KARAFFEREN/DECANTEREN:

SMAAKPROFIEL:
KARAKTERISTIEK:

Corton André
Frankrijk
Bourgogne

Pinot Noir
Gemiddeld 40 jaar

Samengesteld uit fruit van diverse
wijngaarden uit Cote de Beaune, Aloxe-
Corton, Ladoix, Savigny en Beaune. Bodem
overwegend kalkrijke kleiaarde met een
bovenlaag van klei en mergel.

Handmatig

Traditioneel (plukken, alcoholische gisting,
persen, rijping)

12,5%

14°-16°C

Chardonnay glas (breed)

Beide niet gewenst

Rood - Licht, fruitig, sappig.

Een schoolvoorbeeld Bourgogne.
Opwekkend, met een fruitige neus van
zuiver Pinot fruit van o.a. kersen, bramen
en framboos aangevuld met kruidige
nuances. Speels in de mond met mooie
fruitconcentratie en een perfecte balans
tussen fruit, zuren en milde tannine. Veel,
sappig Pinot fruit op de afdronk.

Z.0.Z.



WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed te combineren met stevige vis met
rode wijnsauzen, rauw en gedroogd rund-
en kalfsvlees en gebakken of gegrild
witvlees, gevogelte, kalfsvlees en varken
met ingelegde groenten. Ook mooi met
kruidige gerechten op basis van rood fruit,
pasta’s in tomaat, lichte stoofgerechten in
combinatie met zilveruitjes en half harde
kazen.
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