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Sélection de Vin 
 

Le Puits Cendré Rosé (BIO) 
 
EIGENAAR:     Le Puits Cendré 
 
LAND:     Frankrijk 
 
GEBIED/STREEK:    Languedoc-Roussillon 
 
DRUIVENSOORTEN:   Grenache, Cinsault 
 
WIJNGAARD EN BODEM:  Leem, klei, kalk 
 
OOGSTWIJZE:    Machinaal 
 
WIJNBEREIDING: Traditioneel (plukken, persen, alcoholische 

gisting, rijping) 
 
ALCOHOL:     12,5% 
 
SCHENKTEMPERATUUR:  8° – 10° C. 
 
GLASWERK:    Sauvginon Blanc glas (smal) 
 
KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 
SMAAKPROFIEL:    Rosé – Lichte kleur, licht fris en sappig 
       
KARAKTERISTIEK: Helder en intens rosé van kleur. Rijpe kersen 

aroma's van medium intensiteit, aanhoudend in 
de smaak en goed gebalanceerd.  

 
WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed als aperitief, bij rauwe en gestoomde vis (bv. 

sushi) met vinaigrette, rauwe en gekookte schaal- 
en schelpdieren met licht kruidige tonen en bij 
rauw en gedroogd vlees (vitello tonnato). Ook 
goed te combineren met salades met 
vinaigrette/dressing, rauwe groene groenten en 
bouillabaisse op basis van bouillon. 
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TOELICHTING BIOLOGISCH:  Biologische wijnen worden namelijk gemaakt met 
       respect voor de natuur, zonder gebruik te maken 
       van chemische bestrijdingsmiddelen en zonder 
       kunstmest. Biologische wijnen zijn dus puur 
       natuur. Onze wijnboeren zijn ervan overtuigd dat 
       alleen een levende wijngaard levendige wijnen 
       kan voortbrengen en ze doen er dus alles aan om 
       het natuurlijk evenwicht in hun wijngaarden in  
      stand te houden opdat het fruit van nature gezond 
       is en blijft.  
 
 


