
 

 

 
 

Sélection de Vin 
 

Le Puits Cendré Rouge (BIO) 
 
EIGENAAR:     Le Puits Cendré 
 
LAND:     Frankrijk 
 
GEBIED/STREEK:    Languedoc Roussillon 
 
DRUIVENSOORTEN:   Grenache, Cinsault, Cabernet Sauvignon 
 
WIJNGAARD EN BODEM:  Leem, klei, kalk 
 
OOGSTWIJZE:    Machinaal 
 
WIJNBEREIDING: Traditioneel  
 
ALCOHOL:     12,5% 
 
SCHENKTEMPERATUUR:  16° – 18° C. 
 
GLASWERK:    Bordeaux glas (breed) 
 
KARAFFEREN/DECANTEREN: Beide niet gewenst 
 
SMAAKPROFIEL:    Rood – Licht, fruitig en sappig  
 
KARAKTERISTIEK: Deze wijn is purperrood van kleur met aroma's 

van rijp rood fruit en een vleug kruidigheid. De 
smaak is rond en mooi aanwezig in lengte. 

 
WIJN EN SPIJS ADVIES: Geschikt als aperitief, bij gestoomde vis met een 

romige saus, rauw en gedroogd vlees (wijn dan 
licht koelen), gebakken of gegrild witvlees, 
kalfsvlees, varkensvlees en gevogelte met een 
rijke saus en rijpe groenten. Ook goed bij licht 
pikante en kruidige gerechten, pasta’s met 
tomaat en Parmezaan, lichte stoofgerechten met 
een romig en kruidig aspect en half harde kazen. 

 
 



 

 

TOELICHTING BIOLOGISCH:  Biologische wijnen worden namelijk gemaakt met 
       respect voor de natuur, zonder gebruik te maken 
       van chemische bestrijdingsmiddelen en zonder 
       kunstmest. Biologische wijnen zijn dus puur 
       natuur. Onze wijnboeren zijn ervan overtuigd dat 
        alleen een levende wijngaard levendige wijnen 
       kan voortbrengen en ze doen er dus alles aan om 
       het natuurlijk evenwicht in hun wijngaarden in  
      stand te houden opdat het fruit van nature gezond 
       is en blijft.  
 


