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Sélection de Vin 
 

Riesling ’Sommelier Selection’ Trocken  

 

EIGENAAR:     Bernhard Eifel 
 

LAND:     Duitsland 
 

GEBIED/STREEK:   Mosel 
 

DRUIVENSOORTEN:   100% Riesling 
 

WIJNGAARD EN BODEM:  De grondsoort is leisteen. 
 

OOGSTWIJZE:    Handmatig 
 

WIJNBEREIDING:   Traditioneel (plukken, persen, alcoholische 
      gisting, rijping) 
 

ALCOHOL:     13% 
 

SCHENKTEMPERATUUR:  8-10 °C. 
 

GLASWERK:    Sauvignon BlanC/ Riesling glas (smal) 
 

KARAFFEREN/DECANTEREN: Karafferen gewenst 

 
SMAAKPROFIEL:    Wit – Rijp, rond en kruidig 
 

KARAKTERISTIEK:   Verleidelijke neus met nuances van perzik en 
ananas. Geconcentreerde smaak met een zeer 
goede balans tussen rijpheid en zuren.  

 

WIJN EN SPIJS ADVIES: Goed te combineren met rauwe vis gerechten met 
soja of wasabi, en gebakken/geroosterde schaal 
en schelpdieren. Visgerechten met zuurkool en 
roomsauzen of pikante en kruidige elementen. 
Rauw vlees of gevogelte met paté en gebakken 
ganzen en eendenlever smaakt ook erg goed bij 
deze wijn. Net zoals winterse crème soepen en 
gebakken en ovengegaarde groenten of zacht 
gegaard spek en roodbacteriekazen. 
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BIJZONDERE VERMELDING:   Deze sommelierwijn wordt elk jaar gemaakt door 
de beste sommeliers van Nederland afkomstig uit 
*, ** en *** Sterrenrestaurants! 2012 Winnaar 
Beste prijs/kwaliteits-Riesling uit de Mosel.  


