WEINGUT

SCHWARZBOCK

Riesling Sekt Brut bio

TERROIR

Unsere Rieslingreben wurzeln auf Flyschgestein in
Hagenbrunn. Geologisch ist der Bisamberg eine Fortsetzung
der Flyschzone des Wienerwaldes (kalkreicher Sandstein mit
Tonmergel). Es herrscht kontinentales Klima mit

pannonischen Einflissen. Das Mikroklima des Bisambergs

wirkt sich giinstig auf die Vegetation sowie Aromabildung aus.

https: / /www.riedenkarten.at /100921 /hagenbrunn

VEGETATIONSVERLAUF 2021
spate Bliitezeit | normaler Sommer mit Niederschlagen |
aufsergewahnlicher sonniger, trockener Herbst | Lese Mitte

September-Mitte Oktober

WEINBESCHREIBUNG

Prazise Steinobstnoten sowie feine blumigen Noten wechseln
sich am Gaumen ab, dabei wirkt er durch seine deutliche
Saure animierend. Ein idealer Aperitif fiir festliche &

besondere Anlasse.

SPEISENBEGLEITUNG
Passt gut zu Horsd oeuvres (Entenleberpastete etc.) und

Nachspeisen (Parfaits, Cremen, Fruchtdesserts).

HERKUNFTSBEZEICHNUNG:
NiederoOsterreich, Sekt Austria

REBSORTE: Riesling
QUALITATSSTUFE: Sekt
ALKOHOLGEHALT: 12,5 %vol.

DRUCK: 6.5 bar
SAURE: 7,5 g/1

RESTZUCKER: 7,7 g/1
TRINKREIFE: bis 2028

VERARBEITUNG:
handische Lese Anfang September,
schonende Pressung, Vergarung im

Stahltank bei 19°C. Abfiillung mit
Zucker und Hefe 2022 in 0,75It.
Sektflaschen. Lagerung auf der

Hefe fiir 2 Jahre. Handische
Rittlung auf Rittelbrettern.
Warme Degorgierung (Entfernung
des Hefedepots) in der

Kalenderwoche 10 2024, Zugabe

des Liquer d’Expedition. Verschluf3
mit Kork und Agraffe.
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