Frizzante Rosé bio
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TERROIR
Merlot- und Zweigelt-Trauben stammen von unseren
Weingarten in Hagenbrunn und Enzersfeld und wurden nach

den Richtlinien des biologischen Weinbaus bewirtschaftet.

Weingut
SCHWARZBOCK

WEINBESCHREIBUNG

Feine Erdbeernoten betéren die Nase und machen schon im
Duft Lust auf den ersten Schluck. Am Gaumen pikante
Saurestruktur und frische Frucht. Vergnugliches Weinerlebnis

in seiner schénsten Form.

SPEISENBEGLEITUNG
Passt gut zur Jause, als Aperitif und zu Vorspeisen (Prosciutto,

Spargel) sowie zu Sushi, Grillgerichten und Meeresfriichten.

HERKUNFTSBEZEICHNUNG:
Osterreichischer Bioschaumwein

BEWIRTSCHAFTUNGSFORM:
biologisch-organisch

QUALITATSSTUFE:
Schaumwein mit zugesetzter

Kohlensiure
ALKOHOLGEHALT: 11.5 %vol.
DRUCK: g bar
SAURE: 6 g/I
RESTZUCKER: 15 g/I, extra trocken

VERARBEITUNG:

Lese Anfang September,
schonende Pressung, Vergirung im
Stahltank bei 17°C. Abgefullt mit
Zusatz von Kohlensiure und
Zucker in o,75lt. Flaschen mit

Schraubverschluss.

Rudolf und Anita Schwarzbock Ges.n.b.R., HauptstraRe 56-58, A-2102 Hagenbrunn
Telefon: +43 (0) 2262-672 740, Fax: DW 20, E-Mail: weingut@schwarzboeck.at, www.schwarzboeck.at



Weingut
SCHWARZBOCK

Frizzante Rosé organic
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TERROIR

Merlot and Zweigelt grapes come from our vineyards in
Hagenbrunn and Enzersfeld and have been cultivated

according to the guidelines of organic viticulture.

TASTING NOTES

Fine strawberry notes beguile the nose and make you want to
sip for the first time. On the palate spicy acidity structure and

fresh fruit. Enjoyable wine experience in its most beautiful form.

FOOD PAIRING

Perfect for a snack, goes well with cold appetizers such as

asparagus, prosciutto, but also good with sushi, seafood, and

barbecue.

ORIGIN: Austrian Organic
Sparkling Wine

CULTIVATION MANAGEMENT:
organic

QUALITY LEVEL:
carbonated sparkling wine
ALCOHOL CONTENT: 11.5 %vol.
PRESSURE: 5 bar
ACIDITY: 6 g/|

RESIDUAL SUGAR: 15 g/l, extra dry

PROCESSING:

Harvest in the begin of September,
gentle pressing, fermentation at
17°C in stainless steel tank. Bottled
with added carbonation and sugar

in 0,75lt. bottles with screw-cap.

Rudolf und Anita Schwarzbock Ges.n.b.R., HauptstraRe 56-58, A-2102 Hagenbrunn
Telefon: +43 (0) 2262-672 740, Fax: DW 20, E-Mail: weingut@schwarzboeck.at, www.schwarzboeck.at
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