
C A N A P É S  
Natura l  Duna l l ey  oys te r s  w i th  P ino t  g ran i t a  ( g f ,  d f )  

Ra re  Bangor  l amb w i th  pepperber ry  j e l l y  ( g f ,  d f )  

Mushroom a ranc in i  w i th  loca l  Tongo la  cu rdy  ( v )

M A I N

Housemade  po ta to  gnocch i ,  b lue  cheese  sauce ,  p i ck led  pea r  +  toas ted

wa lnu t s  ( v )

Sea food ,  sa f f ron ,  l eek  r i so t to  +  rou i l l e  ( g f )

Bangor  l amb p ie ,  po ta to  mash ,  peas  +  sa l sa  ve rde  

S low ly  b ra i sed  Bangor  l amb shank ,  papparde l l e ,  pa rmesan  +  f enne l  c runch

Gr i l l ed  l amb backs t rap ,  p ino t  j us ,  baby  po ta toes ,  b rocco l in i  ( g f ,  d f )  




Choco la te  coa ted  P ino t  poached  pea r ,  p ino t  sy rup  +  doub le  c ream (g f )

Warm lemon pudd ing ,  r a spber ry  cou l i s  +  l emon curd  i ce - c ream (g f )

Van i l l a  panna  co t t a ,  rhubarb  rose  compote  +  a lmond  b rowned  bu t te r

c rumb le

D E S S E R T

PINOT & LAMB DINNER

E N T R É E

Bur ra ta ,  wa rm swee t  ' n '  sour  pumpk in ,  ch i l l i  c runch  o i l ,  m in t  +  l avosh  ( v )  

B ra i sed  oc topus ,  P ino t ,  o l i ves ,  t omato  +  capers  w i th  g r i l l ed  focacc ia  ( d f )  

Bangor  l amb Ko f t a ,  ha r i s sa  j am +  l abneh  ( g f )

Bangor  l amb empanada  w i th  ch imichur r i  

Bangor  l amb ta r t a re ,  qua i l  egg ,  caper  be r ry  +  c ros t in i  ( d f )  





