Esplugen

GARNATXA - CARINYENA

Aquest vi és fruit de la millor seleccié dels vins de les varietats
Garnatxa i Carinyena procedents de la comarca del Priorat.
El terreny caracteristic de pissarra del Priorat i el clima sec son el
testimoni d’aquest vi estructurat de gust intens i aromes propis de
la D.O. Qualificada Priorat.

Este vino es fruto de la mejor seleccion de los vinos de las
variedades Garnacha y Carinena procedentes de la comarca del
Priorat.

El terreno caracteristico de pizarra del Priorat y el clima seco son
el testimonio de este vino estructurado de sabor intenso y aromas
propios del DO Calificada Priorat.

This wine is the result of the best selection of wine varieties
Grenache and Carignan from the Priorat region. The characteristic
terrain of slate of the Priorat and dry climate are testimony of this

structured wine of intense flavor and aromas of DOQ Priorat.
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Esplugen

GARNATXA - CARINYENA

NOTA DE CATA

Marca: ESPLUGEN
Celler: Castell d'Or
D.O. Priorat
Tipus Negre Crianca
Raim GARNATXA
CARINYENA
CABERNET SAUVIGNON
Botella Bordelesa Tradicio 75 cl.
Alcohol 14,5% vol.
EXAMEN VISUAL

Color robi brillant i molt intens.

EXAMEN OLFACTIU
Aromes de fruits molt madurs, fragancies
profundes i complexes i notes torrades.

EXAMEN GUSTATIU

Esplugen neix a les finques de Bellmunt

del Priorat, on el sol de pissarra i 'escassa
pluviometria atorguen a aquest vi una gran
intensitat i una estructura rica en gustos i aromes.

IMPRESSIO FINAL

Vi de gran estructura i concentracié, amb un final
agradable i llarg, elaborat a partir de la seleccio
manual dels millors raims i d’'una fermentacio
acurada. La crianca es realitza en bétes de roure
frances durant 10 mesos.

Consum dptim: Es un vi que per les seves
qualitats promet una molt bona i llarga evolucio
en l'ampolla.

Gastronomia: Carns vermelles, plats de caca,
formatges, etc.

Temperatura ideal: 13 - 15° C
Molt recomanable la seva previa decantacio.

FICHA DE CATA

Marca: ESPLUGEN
Bodega: Castell d'Or
D.O. Priorato
Tipo Tinto Crianza
Uvas GARNACHA
CARINENA
CABERNET SAUVIGNON
Botella Bordelesa Tradicion 75 cl.
Alcohol 14,5% vol.
EXAMEN VISUAL

Color rojo rubi brillante y muy intenso.

EXAMEN OLFATIVO
Aromas de frutos muy maduros, fragancias
profundas y complejas y notas tostadas.

EXAMEN GUSTATIVO

Esplugen nace en las fincas de Bellmunt del
Priorat, donde el suelo de pizarra y la escasa
pluviometria otorgan a este vino una gran
intensidad y una estructura rica en sabores y
aromas.

IMPRESION FINAL

Vino de gran estructura y concentracion, con un
final agradable y largo, elaborado a partir de la
seleccion manual de las mejores uvas y de una
fermentacion cuidadosa. La crianza se realiza en
barricas de roble francés durante 10 meses.

Consumo optimo: Es un vino que por sus
cualidades promete una muy buena y larga
evolucion en la botella.

Gastronomia: Carnes rojas, platos de caza,
quesos, etc.

Temperatura ideal:13 - 15° C
Muy recomendable su previa decantacion.

TASTING NOTES

Brand: GESPLUGEN
Producer: Castell d'Or
D.O. Priorato
Type Red Crianza
Grapes GARNACHA
CARINENA
CABERNET SAUVIGNON
Bottle Bordeaux Tradition 75 cl.
Alcohol 14,5% vol.

VISUAL EXAMINATION
Bright and very intense ruby color.

AROMA EXAMINATION
Ripe fruit aromas, deep and complex fragrances
and toast notes.

TASTE EXAMINATION

Esplugen bears in our estates of Bellmunt del
Priorat, where the slate soil and the low rainfall
give to this wine a great intensity and a structure
rich in flavors and aromas.

FINAL IMPRESSION

A wine of great structure and concentration,

with a pleasant and long finish, elaborated from
the manual selection of the best grapes and an
accurate fermentation. The wine is aged in French
oak barrels for 10 months.

Optimum consumption: A wine whose qualities
ensure a very good long evolution in bottle.

Gastronomy: Red meat, game, cheese, etc.

Ideal temperature: 13 - 15° C
Prior decanting is recommended.

Producte elaborat segons el Reglament i Plec de Condicions de la Denominacié d'Origen / Producto elaborado segin Reglamento y pliego de condiciones
Denominacion de Origen / Product elaborated according D.O. specifications and Regulation.

PACKAGING
Caixes 6 unit.
Pes 8 kg.

Palet 80 x 120 x 180 cm.
Palet 110 caixes 6 ampolles - 5 C.
Pes palet 880 kg.

Cajas 6 unit.

Peso caja 8 kg.

Palet 80 x 120 x 180 cm.

Palet 110 cajas 6 botellas - 5 C.
Peso palet 880 kg.

Box 6 unit.

Weight box 8 kg.

Palet 80 x 120 x 180 cm.

Palet 110 boxes 6 botles - 5 C.
Weight palet 880 kg.
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